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CONTRIBUTEURS

julia scavo
thierry guemas annie verseire

Julia aborde le vin 
de manière fractale, 
s’intéressant aux contours 
infinis d’un monde souvent 
codifié et confiné dans une 
tradition. Elle a mêlé son 
amour pour la vibration 
musicale au dynamisme 
quasi quantique des notes 
d’un vin telle la composition 
d’une musique classique. 
Julia incarne dans le vin 
l’athlète qu’est la ballerine sur 
pointes, cherchant dans le 
verre, grâce et profondeur.

Thierry Guémas, en 
quelques années a su se 
hisser au Panthéon des 
cavistes parisiens et même 
français. Considéré comme 
l'un des meilleurs cavistes 
de France, cela va plus loin 
que cela. Passionné, ne 
cherchant qu'une chose, 
le confort de ses clients, 
confort tant intellectuel que 
pécuniaire, il est toujours 
de bon conseil dans sa cave 
de la rue Saint-Dominique, 
Vino Sapiens que les 
touristes n'oublient pas de 
visiter après avoir hanté la 
Tour Eiffel. Parfois, avant !!

Annie Verseire, c'est 
l'Arlésienne. Quand on croit 
que l'on sait tout d'elle, on en 
apprend encore, et elle nous 
en apprend encore. Proche 
des vignerons dont elle 
est l'amie et la confidente, 
Annie a un palais à nul 
autre pareil. Jamais dans la 
critique ni l'ostentation, sa 
parole est d'or liquide, ses 
chroniques bienveillantes et 
si rafraîchissantes.
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anais josserand

marco  bernabino
Caviste à Lyon, près de la 
place Bellecour, côté La 
Part-Dieu, Anaïs joue la 
carte de l'excellence dans une 
cave au design contemporain 
qui annonce la, les couleurs. 
C'est l'endroit d'une 
passionnée qui a érigé le 
partage comme profession 
de foi. Pointilleuse sur sa 
sélection, elle n'a pas son 
pareil pour dénicher des 
pépites à prix raisonnables 
comme des grands noms 
millésimés.

Marco Bernabino, c'est le 
Monsieur Whisky japonais 
à Paris. Un amoureux, un 
passionné qui s'est installé 
il y deux années rue du Bac 
avec un Comptoir des Élixirs 
qui porte si bien son nom. 
Des élixirs mais également 
des vins avec des cuvées 
millésimées à prix plus que 
raisonnable. Un vero amico 
ce Marco san.

CONTRIBUTEURS

freddy lucina
Freddy Lucina est l'âme 
d'A'Rhum, sa boutique 
spécialisée dans le Rhum 
mais pas seulement. Il 
est également l'un des 
spécialistes reconnus et 
éminents du Rhum en 
France. Amoureux du 
produit et de ses valeurs de 
convivialité, c'est avant tout, 
un bon vivant, un épicurien 
que l'aventure n'effraie pas. 
Une personnalité accessible 
qu'il faut absolument 
rencontrer si on aime le 
Rhum.
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e numéro 27 de 
TOP 20 Alternate 

Edition que vous êtes 
en train de lire, reprend 
quelques articles de 
la Classic Edition dont 
le Guide des Vins du 
Moment. Nous y avons 
ajouté des sujets sur le 
vin, les spiritueux, de 
nouveaux sujets sur les montres avec une 
pointe de Lifestyle, sur l'immobilier de 
luxe à New York, de nouvelles expositions 
à voir... Bref, un numéro aussi complet 
que possible, instructif mais surtout, 
divertissant. Le prochain numéro de TOP 
20 sera un numéro estival prévu pour la 
toute fin juin. À la rentrée, nous relancerons 
probablement TOP-her, le magazine 100% 
dédié aux femmes du monde du vin et de 
la Gastronomie, mais sous une autre forme 
que celle que nous avions lancée il y a deux 
ans déjà. 

En attendant, je vous souhaite une bonne 
lecture et vous invite à me rejoindre sur 
LinkedIn pour des débats enflammés que 
nous ne pouvons ouvrir, ici, dans TOP 20.
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DOMAINES

Ben Glaetzer - Glaetzer Wines
Tanunda South Australia 5352
Australie
61 8 8563 0947
glaetzer.com

Bonnigal & Bodet Vignerons
17 Rue d'Enfer, 37530 
Limeray
02 47 30 11 02
www.bonnigal-bodet.fr

Château de Chambert
Les Hauts Coteaux, 
46700 Floressas
05 65 31 95 75
chambert.com

Château de Parnay
1 Rue Antoine Cristal, 
49730 Parnay
02 41 38 10 85
chateaudeparnay.fr

Château Haut Bages 
Monpelou
88 Quai de Bacalan, 33300 
Bordeaux
05 56 00 00 70
www.borie-manoux.com

Château Lafleur du Roy
Maison A. de Luze ∙ Domaine 
du Ribet ∙ 33450 Saint-Loubès
05 57 97 07 20
maison-adeluze.fr

Château Pontet -Fumet
Maison A. de Luze ∙ Domaine 
du Ribet ∙ 33450 Saint-Loubès
05 57 97 07 20
maison-adeluze.fr

Chris Ringland Vintners
6-8 Washington Street
Angaston SA 5353
Australie
61 8 8564 3233
chrisringland.com

Clos Fornelli
Pianiccia, 2
0270 Tallone
04 95 32 18 01

Dalrymple Vineyards
1337 Pipers Brook Road, 
Pipers River, 7254
Australie
www.dalrymplevineyards.com.au

Domaine Alary
La Font d'Estevanas, 1345 Rte 
de Vaison, 84290 Cairanne
04 90 30 82 32
www.domaine-alary.com

Domaine Cognard
4 Rle de la Pompe, 71390 
Buxy
09 88 08 20 20
domainecognard.fr

Domaine de Foltodon
2 Pl. de la Mairie, 30870 
Saint-Côme-et-Maruéjols
06 07 55 78 15
domainedefoltodon.com

Domaine de la Renardière
24 rue du Chardonnay, 
39600 Pupillin
03 84 66 25 10

Domaine de l'Hortus
Route du Mas Rigaud,
34270 Valflaunès
04 67 55 31 20
www.domaine-hortus.fr

Domaine de Rocheville
Les Hauts de Valbrun
49730 Parnay
02 41 38 10 00
www.domaine-de-rocheville.fr

Domaine Delaporte
Chavignol 
18300 Sancerre
02.48.78.03.32
www.domaine-delaporte.com

Domaine d'Ériane
151 Chem. de la Gare, 
30730 Saint-Mamert-du-Gard
06 09 52 37 85
www.domainederiane.fr

Domaine des Carlines
170 Rue de la Fontaine, 
39210 Menétru-le-Vignoble
06 86 40 51 68

Domaine des Maravilhas
5 Impasse du Château d'Eau, 
30126 Saint-Laurent-des-
Arbres
04 66 90 94 98
domainedesmaravilhas.com

Domaine Dominique Gruhier
Rue du Clos de Quincy, 
89700 Épineuil
03 86 55 32 51
www.bourgognevin.com

Domaine du Fief Noir
6 bis Rue du Bon Repos, 
49750 Val-du-Layon
02 41 44 40 36
www.fiefnoir.com

Domaine Gayda
Chem. de Moscou, 
11300 Brugairolles
04 68 31 64 14
www.domainegayda.com

Domaine Luneau-Papin
3 La Grange, 
44430 Le Landreau
02 40 06 45 27
www.domaineluneaupapin.com

Domaine Pinard
42 Rue Saint-Vincent 
18300 Bue
02 48 54 33 89
domaine-pinard.com

Domaine Pouderoux
2 Rue Emile Zola, 
66460 Maury
06 42 78 08 19
domainepouderoux.fr

Doma i n e s CAVISTES&
présents dans ce numéro

https://glaetzer.com/
https://www.bonnigal-bodet.fr/
https://chambert.com/
http://chateaudeparnay.fr/
https://www.borie-manoux.com/les-vins/chateau-haut-bages-monpelou/
https://www.maison-adeluze.fr/
https://www.maison-adeluze.fr/
https://chrisringland.com/
https://www.dalrymplevineyards.com.au/en
https://www.domaine-alary.com/
https://domainecognard.fr/
https://domainedefoltodon.com/
https://www.domaine-hortus.fr/
https://www.domaine-de-rocheville.fr/
https://www.domaine-delaporte.com/fr/
https://www.domainederiane.fr/
https://domainedesmaravilhas.com/
https://www.bourgognevin.com/
https://www.fiefnoir.com/fr/
https://www.domainegayda.com/
https://www.domaineluneaupapin.com/
https://domaine-pinard.com/
https://domainepouderoux.fr/


https://www.mas-paumarhel.fr/
https://domaine-rotier.com/
https://www.montirius.com/
https://www.jacqueson-vins.fr/
https://www.pewseyvale.com.au/en
https://cavevinosapiens.com/fr
https://divvino.com/
https://divvino.com/
https://www.cavedescopains.com/
https://lacaveopapilles.fr/
https://www.lamaisondusake.com/
https://philovino.fr/
https://vins-schoenheitz.alsace/
https://www.toursaintmichel.com/
https://www.innocentbystander.com.au/
https://www.kalleske.com/
https://www.arhum.fr/
https://www.cavebermani.com/
https://cavesbardou.com/
https://cavesbardou.com/
https://www.cavespetrissans.fr/
https://www.francoiscazin-lepetitchambord-cheverny.fr/
https://www.maison-piron.fr/
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par Annie Verseire
LES VINS DU

MOMENT
ACCORDÉS AVEC DES PLATS DE SAISON

TOP 20 - GUIDE DES VINS DU MOMENT



e beau temps arrive enfin sur notre 
pays, un temps propice pour se 
retrouver entre amis et/ou en famille 
autour de bons plats de saison.

Pour ce numéro nous avons choisi 
cinq plats qui s'accordent avec nos 
vins du moment, plats qui qui sont:

T e m p u r a  d e  g a m b a s

R i s o t t o  a u x  a s p e r g e s

L i n g u i n e  a u x  p a l o u r d e s

Gigot d'agneau de lait au four

Pommes de terre farcies aux 
champignons et aux noix

Bonnes dégustations. 11

Lpar Annie Verseire
LES VINS DU

MOMENT
ACCORDÉS AVEC DES PLATS DE SAISON
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DOMAINE DE L'HORTUS
BERGERIE DE L'HORTUS 2023

www.domaine-hortus.fr

Comme d'habitude, la famille Orliac fait un sans faute avec ce 
Bergerie de l'Hortus 2023 en blanc. Moins surprenant que le Rosé 
dont sont très fiers - à juste titre (voir page 18) Yves Orliac et sa 
famille, ce Blanc propose un nez expressif et très aromatique, sur 
l'agrume, la pêche de vigne et les fleurs blanches. Bouche généreuse 
avec de l'harmonie, belle fraicheur, un beau fruité gourmand et une 
belle longueur au palais. Du bonheur à pas cher. Magique sur des 
tempuras de gambas ou sur une tarte aux anchois. 15 petits euros.

12

https://www.domaine-hortus.fr/


13

MILLÉSIME 2023

La famille Orliac est une famille 
unie comme on aimerait tous en 

avoir. Une famille qui œuvre dans 
le même sens, celui de l'excellence 
avec un parti prix raisonnable. À 

propos de ce millésime 2023, Jean, 
le patriarche, qui pourtant à la dent 
plutôt dure et le palais difficile, en 
dit le plus grand bien. Il le peut, il 

confirme totalement que le Domaine 
de l'Hortus est la référence du Pic 

Saint-Loup.
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LES BISOLLIÈRES CHEVERNY 2022
Un vin structuré, tout en fraîcheur pour un petit prix. Le nez 
offre des senteurs de fruits exotiques et de fleurs blanches. 
En bouche le vin est flatteur, ample, rond et bien équilibré. Il 
sera magique sur des tempuras de gambas ou des ravioles de 
tourteau. 11,10 euros seulement.

LE PETIT CHAMBORD

Une très belle réussite, un vin de partage et de convivialité.
Joli nez fin et subtil sur le fruits bancs et les agrumes. Bouche ronde 
et malicieuse, au fruité pulpeux et gourmand, jolie minéralité, belle 
fraicheur. Joli vin qui sera extra sur des tempuras de gambas ou des 

filets de sole à la crème d'avocat. 13 euros.

LES BERMUDES 2023 (BLANC)
DOMAINE D'ERIANE

www.francoiscazin-lepetitchambord-cheverny.fr

www.domainederiane.fr

https://cavevinosapiens.com/fr
https://www.francoiscazin-lepetitchambord-cheverny.fr/
https://www.domainederiane.fr/


www.francoiscazin-lepetitchambord-cheverny.fr

LE ROMORANTIN AOP COUR-CHEVERNY 2020
FRANÇOIS CAZIN - LE PETIT CHAMBORD

Une jolie bouteille pour un beau millésime qui offre du plaisir. 
Nez marqué par des arômes d'acacia et de fruits à chair blanche, la 
poire et le coing, rehaussés de notes de fruits secs. Bouche ample, 
ronde et riche, notes minérales, belle fraicheur. Extra sur des 
tempuras de gambas ou une sole rôtie.
14,60 euros. 

15

https://www.francoiscazin-lepetitchambord-cheverny.fr/
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www.domaine-alary.com

Joli assemblage de Grenache et de Syrah qui donne un Cairanne au 
nez très expressif mêlé avec une belle rondeur. Les tanins sont souples 

et élégants, ce qui donne un vin tourné vers la gourmandise. Avec un 
joli potentiel de garde, au moins dix ans, ce Cairanne est une bonne 

affaire mais avant tout, un bon vin qui sera à l'aise avec un tempura de 
gambas. 19 euros au Comptoir des Élixirs 90 Rue du Bac Paris 7e 

L'ESTÉVENAS CAIRANNE
DOMAINE ALARY

DOMAINE PINARD 
SANCERRE BLANC "FLORÈS" 2022

domaine-pinard.com

L'une des plus belles expressions du Sauvignon Blanc 
en Loire. Un vin droit, pur, minéral, qui garde une jolie 
complexité aromatique. La bouche est fraîche et ample. Les 
notes d'agrumes offrent un bouquet de fruit explosif. Un 
pur plaisir avec un tempura de gambas. 32 euros chez Vino 
Sapiens 145 rue Saint-Dominique Paris 7e. 

https://www.domaine-alary.com/
https://www.facebook.com/p/Comptoir-des-Elixirs-100069811237148/
https://domaine-pinard.com/
https://cavevinosapiens.com/fr
https://cavevinosapiens.com/fr
https://www.instagram.com/cavevinosapiens/
https://www.instagram.com/comptoirdeselixirs/?img_index=1
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vins-schoenheitz.alsace

www.masmagnan.com

DOMAINE MAS MAGNAN
CHASSEUR D'AFRIQUE 2022
Le Colombard est un cépage un peu négligé pour les vins, 
plus utilisé pour des eaux-de-vie. Mais ce Colombard va 
apporter beaucoup de fraîcheur, une belle aromatique sur des 
notes de pêches, de fruits à chair blanche, de fleurs blanches. 
La fraîcheur de ce Chasseur d'Afrique donne envie d'y 
retourner, ce qui en fait un joli vin canaille. Vin pour l'apéritif, 
pour de belles entrées en été. Superbe sur un tempura de 
gambas ou un risotto de Saint-Jacques avec un zeste de citron. 
16,50 euros chez aux Caves Bardou 124 rue du Faubourg 
Saint-Denis Paris 10e.

DOMAINE SCHOENHEITZ

La cuvée Audace du domaine Schoenheitz porte bien son nom, elle est 
issue d’un cépage très classique en Alsace qu’est le Riesling, l’originalité 

vient de l’élevage, en barriques non pas de chêne mais d’acacia et de 
mûrier. Cette cuvée a été imaginée par Adrien, le fils de Dominique et 
Henri; depuis son arrivée au domaine, il s’amuse à créer de nouveaux 
breuvages. Il a ainsi remis à l’honneur les assemblages en réalisant un 

Alsace sec composé de Chasselas, Muscat et Sylvaner.
Idéale avec des poissons blancs en sauce, cette cuvée accompagnera à 

merveille des tempuras de gambas, la chair délicate de fruits de mer 
mettra en valeur les fruits et la pointe fumée du vin.

  24 euros à La Cave Ô Papilles 97 Avenue de Saxe 69003 Lyon.

SAINT-JOSEPH BLANC 2021

https://vins-schoenheitz.alsace/
https://www.masmagnan.com/
https://cavesbardou.com/
https://cavesbardou.com/
https://www.cavesbardou.com/
https://lacaveopapilles.fr/
https://www.instagram.com/lacaveopapilles/


DOMAINE DE L'HORTUS

www.domaine-hortus.fr

BERGERIE DE L'HORTUS 2023 (ROSÉ) 
Un vin qui possède toutes les caractéristiques d'un grand rosé. Nez 
très expressif, délicat, sur les fruits bien mûrs. Bouche élégante, 
gourmande, vive et franche, riche en fruits offrant une belle fraicheur.
Magique sur des linguine aux palourdes ou des ravioles de tourteaux. 
14 euros. 

18
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UN ROSÉ DU 
DOMAINE DE 

L'HORTUS QUI RESPECTE 
LA RÉPUTATION DU 

DOMAINE.
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TOURAINE AMBOISE LES BEAUVOIRS 2019
BONNIGAL-BODET VIGNERONS

Très joli vin 100% Chenin, ce qui va ramener de la texture, un 
Chenin choyé par le domaine qui s'est converti au bio et mis 

également à la biodynamie. Grande richesse aromatique de fruit 
accompagnées de touches vanillées et d’autres touches boisées. Le 

Chenin apporte une grande minéralité qui s’achève dans une finale 
portée par des amers qui matcheront bien avec des linguine aux 
palourdes. 28 euros au Comptoir des Elixirs 90 rue du Bac 

Paris 7e.

https://www.bonnigal-bodet.fr/
https://www.instagram.com/comptoirdeselixirs/?img_index=1
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DOMAINE DELAPORTE
SILEX SANCERRE 2021

www.domaine-delaporte.com

100% Sauvignon Blanc qui apporte un côté agrumes, 
pamplemousse en bouche avec une belle fraîcheur et, on 
ose, une belle acidité que l'on peut contrebalancer avec des 
plats iodés et de la matière grasse comme des palourdes, 
avec des linguine aux palourdes, c'est un bonheur ou avec un 
tartare d'huîtres. 29 euros aux Caves Bardou 124 rue du 
Faubourg Saint-Denis Paris 10e.

DOMAINE DOMINIQUE GRUHIER

www.bourgognevin.com

Voisine gâtée de Chablis par son terroir, cette jeune commune/
appellation révèle un trésor de Chardonnay. Notes minérales bien 

iodées, fraîcheur insolente et un équilibre aromatique floral et 
gourmand. Zeus, lui-même, en aurait bu en abondance paraît-il.

Un délice avec des linguine aux palourdes.  
29 euros chez Vino Sapiens 145 rue Saint-Dominique Paris 7e. 

BOURGOGNE - TONNERRE 2022

https://www.domaine-delaporte.com/
https://www.cavesbardou.com/
https://www.cavesbardou.com/
https://www.bourgognevin.com/
https://cavevinosapiens.com/fr
https://www.instagram.com/cavevinosapiens/
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ROSÉ
CLOS FORNELLI

Cette cuvée est issue de Scicarrellu à 100%; après des vendanges 
de nuit pour avoir des frais les plus frais possibles, la vinification 
se déroule en cuves thermo-régulées pour préserver les arômes de 
fruits. Une robe rouge rubis brillante, un nez de pamplemousse, 
de fruits rouges bien mûrs presque compotés et des notes de 
garrigues, une bouche très fraîche, légère, acidulée; un vin idéal 
pour un plat délicat et plein de saveurs comme des linguine aux 
palourdes. Le pamplemousse fera ressortir le côté marin des 
palourdes, la fraicheur de la bouche relèvera les linguine.
15,50 euros à La Cave Ô Papilles 97 Avenue de Saxe 
69003 Lyon. 

Le Clos Fornelli est situé en Haute Corse, au nord 
d’Aleria. C’est un domaine familial créé en 1928 

dont Josée a pris la suite de son père en 2005. Après 
10 ans chez IBM, elle est revenue aux sources afin 

de prendre les rênes de l’exploitation.

Josée est une rockeuse très sensible, elle aime 
passionnément ses vignes et son métier ainsi que 

ses amis et ses clients. Le domaine est ouvert à 
tous, toujours prêt pour faire visiter et goûter la 

production. Le lieu est surprenant, toutes les cuves 
et les tonneaux (ou presque) portent un dessin en 

lien avec le breuvage contenu. 

Dans les années 60, son père avait restructuré le 
vignoble en enlevant les cépages du continent pour 
replanter ceux traditionnels, tels le Biancu Gentile, 

le Vermentinu, le Sciaccarellu, le Niellucciu ou 
encore le Genovese. Les vins sont en monocépage 

et en monoparcelle afin de bien mettre en avant ces 
deux aspects.

https://lacaveopapilles.fr/
https://lacaveopapilles.fr/
https://www.instagram.com/lacaveopapilles/


www.jacqueson-vins.fr

TOP 
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Jean Guyon

LES CORDÈRES BOUZERON 2022
DOMAINE PM JACQUESON

Le Bouzeron Les Cordères du Domaine Paul & Marie Jacqueson 
est un vin qui allie la pureté à la minéralité du terroir de la Côte 

Chalonnaise avec la gourmandise et la finesse du cépage Aligoté. 
Un nez très plaisant et expressif sur des notes d'agrumes et de 

fleurs blanches et une bouche gourmande, riche, harmonieuse, 
vive et équilibrée font de ce Bouzeron est excellent vin pour 

un budget plus que raisonnable. Parfait avec des linguine aux 
palourdes ou une fricassée d'escargots. 

C'est cadeau... 16 euros seulement.
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Le 
Bouzeron 

Les Cordères 
est un Aligoté 

fantastique qui allie la 
pureté à la minéralité du terroir 
de la Côte Chalonnaise avec la 

gourmandise et la finesse du cépage 
Aligoté. Un vin qui montre 
que ce cépage mérite une 

place bien plus haute 
dans l’estime des 

dégustateurs.
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https://www.jacqueson-vins.fr/
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LES FÉRÉOLES 2023
Malgré son prix et peut-être à cause de cela, c'est une bouteille 
à découvrir. Nez très expressif, vif sur des arômes de fruits 
blancs et jaunes. La bouche est généreuse, souple, agréable, 
fraiche, très aromatique. Un vin qui sera superbe sur une 
truite rôtie au cidre et a la pomme, des linguine aux palourdes 
ou sur une tarte aux poires. 10 euros seulement.

DOMAINE DE FOLTODON

Un vin à découvrir sans tarder. Un joli nez aux parfums d'agrumes et 
de fleurs blanches. La bouche élégante et équilibrée, séduit par son 
caractère vif et fruitée. Extra sur des linguine aux palourdes ou des 

asperges sauce mousseline. 
12,90 euros.

LA JOUVENCELLE SAUMUR BLANC 2022
DOMAINE DE ROCHEVILLE

domainedefoltodon.com

www.domaine-de-rocheville.fr

https://domainedefoltodon.com/
https://www.domaine-de-rocheville.fr/
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domainecognard.fr

Une très belle bouteille qui comblera les palais les plus difficiles.
Nez subtil et délicat qui révèle des arômes de fruits blancs et 

d'agrumes. La bouche et ronde, gourmande, avec beaucoup de 
caractère, une pointe de saveur acidulée, de l'onctuosité et de la 
fraicheur. Parfait avec un risotto aux asperges ou un turbot rôti. 

23 euros.

CHÂTEAU DE BUXY MONTAGNY 1ER CRU 
LE VIEUX CHÂTEAU  2022

DOMAINE COGNARD 

TOP 
VIN

https://domainecognard.fr/


GUIDE DES VINS DU MOMENT

DOMAINE LUNEAU-PAPIN
EXCELSIOR A.O.P MUSCADET SÈVRE & MAINE GOULAINE 2020
Le Domaine Luneau-Papain, en biodynamie avec des faibles 
rendements, propose la cuvée Excelsior 100% Melon de Bourgogne, 
un cépage très intéressant sur le plan gustatif malgré une réputation 
décriée injustifiée. Les deux vignerons vont chercher des très justes 
maturités avec de la matière, de la gourmandise. Le nez est d'une fine 
délicatesse tandis que la bouche teintée d'une belle minéralité, est 
droite. Parfait sur un risotto aux asperges.
Disponible au Comptoir des Élixirs 90 Rue du Bac Paris 7e, 
38 euros. 

26

Le domaine Luneau-Papin est né dans les années 
1990 d’une histoire d’amour; celle de Pierre Luneau 
et de Monique Papin. Il amorce dès les années 2000 

une reconversion vers l’agriculture biologique et 
biodynamique. Une démarche jalonnée de moments 

forts comme la suppression totale des produits de 
systémie, la certification de l’ensemble des vins par 
Ecocert, ou la labellisation Demeter et Biodyvin. 

On peut dire sans trop se tromper que le Domaine 
Lupeau-Papin est connu pour ses Muscadets de 
compétition qui le place au Top de l'appellation.

domaine lupeau-papin

www.domaineluneaupapin.com

https://www.facebook.com/p/Comptoir-des-Elixirs-100069811237148/
https://www.domaineluneaupapin.com/
https://www.instagram.com/comptoirdeselixirs/?img_index=1


EXCELSIOR A.O.P MUSCADET SÈVRE & MAINE GOULAINE 2020
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domainedesmaravilhas.com
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domainepouderoux.fr

DOMAINE DES MARAVILHAS
ALICE 2023 BLANC

Un vin généreux tout en finesse. Nez intense, fin et profond 
d'agrumes et une petite note d'aneth. Bouche souple et fraiche, 

marquée par une belle harmonie entre les arômes et la 
délicatesse de l'équilibre. Parfait sur un risotto aux asperges ou 

une brandade de morue. 16 euros. 

NdlR - Alice blanc est anciennement Pradau Blanc que le vigneron a fait sortir de 
l'appellation Lirac. C'est désormais un Vin de France.

DOMAINE POUDEROUX
COTES CATALANES, ROC DE PLANE
Ce vin atypique présente une robe très claire avec des reflets 
gris, un nez de fleurs blanches, d’écorce d’agrume, de vanille 
et de noisette grillée, une bouche étonnante avec une attaque 
florale et agrumes, un milieu de bouche fruité et rond et une 
finale tendue et minérale qui ira parfaitement avec sur un 
risotto aux asperges. 21,80 euros à La Cave Ô Papilles 
97 Avenue de Saxe 69003 Lyon. 

l'avertissement d'Anais
Les asperges sont des légumes délicats, sensibles et 
bien élevés mais rancuniers; si le vin est trop fort, 
le goût de l’asperge disparaît mais pas l’amertume 

qui s‘amplifie. Le plat n’est pas bon, le vin non plus. 
Si le vin est trop sec ou trop minéral ou à l’inverse 

trop sucré, c’est l’acidité qui ressort.

https://domainedesmaravilhas.com/
https://domainepouderoux.fr/
https://www.instagram.com/lacaveopapilles/
https://lacaveopapilles.fr/
https://lacaveopapilles.fr/


La cuvée Renaissance du domaine Rotier est produite à Gaillac, dans 
le sud-ouest de la France, au nord-est de Toulouse. Le vignoble de 

Gaillac est parmi les plus anciens de France, on trouve des écrits le 
concernant dès le 13e siècle. Il a su conserver ses traditions et surtout 

ses cépages depuis ! En effet, cette cuvée biologique est composée 
entre autres de Duras et de Braucol, des variétés spécifiques à ce coin 
de terre. Après une cuvaison longue, les vins sont vieillis en barrique 

pendant un an puis conserver encore deux ans avant d’être mis en 
vente. Cela permet d’assouplir les tanins et d’arrondir l’ensemble. 

Des notes de fruits des bois (mûre, cassis), une pointe de réglisse et 
de poivre, des tanins riches, une bouche ample, suave, puissante et 

beaucoup de longueur. Un vin capable de faire face à la puissance de 
la viande mais tout en élégance, en accompagnement.

15,50 euros à La Cave Ô Papilles 
97 Avenue de Saxe 69003 Lyon.

RENAISSANCE GAILLAC ROUGE
DOMAINE ROTIER

DOMAINE DU FIEF NOIR 
BONNES BLANCHES 2021
Le domaine du Fief Noir est un joli domaine en Loire qui 
propose donc la cuvée Bonnes Blanches 100% Chenin, un 
vin qui enrobe la bouche de gourmandise et d'onctuosité et 
qui aime les plats avec de la matière, de la chair, poissons 
et viandes blanche. Parfait sur un risotto aux asperges pour 
le côté crémeux du risotto et les asperges. À l'aise avec un 
saumon gravlax et un tartare de saumon, avocat et mangue. 
28 euros aux Caves Bardou 124 rue du Faubourg Saint-
Denis Paris 10e. 
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domaine-rotier.com

l'avertissement d'Anais

www.fiefnoir.com

Les asperges sont des légumes délicats, sensibles et 
bien élevés mais rancuniers; si le vin est trop fort, 
le goût de l’asperge disparaît mais pas l’amertume 

qui s‘amplifie. Le plat n’est pas bon, le vin non plus. 
Si le vin est trop sec ou trop minéral ou à l’inverse 

trop sucré, c’est l’acidité qui ressort.

https://lacaveopapilles.fr/
https://lacaveopapilles.fr/
https://www.cavesbardou.com/
https://www.cavesbardou.com/
https://domaine-rotier.com/
https://www.instagram.com/lacaveopapilles/
https://www.fiefnoir.com/fr/


Jean Guyon

CHÂTEAU PONTET-FUMET

www.maison-adeluze.fr

SAINT EMILION GRAND CRU 2018
Une très belle bouteille, un vin tout en harmonie.
Nez délicat, avec un bouquet fin et expressif de fruits mûrs. La bouche 
est élégante, gourmande, le palais est immédiatement flatté, l'ensemble 
et d'un équilibre parfait, tanins veloutés. Un Saint-Émilion qui sera 
magique sur un gigot d'agneau de lait ou une côte de bœuf à l’échalote. 
17,50 euros ... uniquement en GMS.
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Les 
commandes de 

l’entreprise familiale se 
trouvent actuellement aux 

mains de Philipe Bardet, le fils 
aîné de Roger Bardet, fondateur en 

1960 du domaine. 
Engagé dans l’innovation et le 
respect de la nature, Philippe 

Bardet a développé une machine 
unique au monde de triage des 

baies et son exploitation est 
aujourd’hui certifiée ISO 

14001 HVE.

https://www.maison-adeluze.fr/


TOP 
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88-89

Fondée en 1820, quai des Chartrons à 
Bordeaux, par le Baron Alfred de Luze, 
pionnier dans la commercialisation des 

vins de Bordeaux à travers le Monde, 
cette maison de négoce bicentenaire 

a conservé son ADN bordelais, sa 
curiosité et arbore avec beaucoup 

de fierté l’audace et la vision de son 
fondateur.

Soucieuse de proposer des cuvées 
toujours plus respectueuses de l’homme 
et de la nature, la Maison A. de Luze a 
annoncé le lancement de sa première 
cuvée éco-conçue, baptisée 88-89, un 
vin AOP Bordeaux lors de Wine Paris 

& Vinexpo Paris.

Réalisée en collaboration avec Forme 
Brute, illustratrice bordelaise, cette 
édition limitée se veut exemplaire et 
la plus décarbonée possible, à travers 
des partenaires locaux, des éléments 

biosourcés, une recyclabilité totale, la 
labellisation agriculture biologique et la 

vinification parcellaire.
12 euros
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ROZELIEURES

whiskyrozelieures.com

WHIKSY FÛT UNIQUE BANYULS
Cette cuvée a maturé dans des fûts de Bourbon avant de terminer ses 

derniers mois dans des fûts de Banyuls. Cette finition donne des notes 
de fruits noirs, de fruits secs et de grillé très agréables qui complètent 

bien la palette naturelle ronde et fruitée du distillat Rozelieures. 
Les accords mets et Whiskies sont moins habituels pour nous, 

pourtant ils donnent de belles surprises. Ainsi, la rondeur de ce 
Whisky enrobera bien la puissance de la viande et les notes de fruits 

viendront relever et dynamiser le plat.
68 euros à La Cave Ô Papilles 

97 Avenue de Saxe 69003 Lyon. 
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https://whiskyrozelieures.com/
https://lacaveopapilles.fr/
https://lacaveopapilles.fr/
https://www.instagram.com/lacaveopapilles/
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La distillerie Rozelieures est située 
dans le nord de la France, en Lorraine. 

Historiquement spécialisée dans la 
mirabelle, production de fruits et d’eau-
de-vie, elle s’est lancée dans le Whisky 

depuis une vingtaine d’années. Comme 
pour les mirabelles, Rozelieures 

produit les céréales nécessaires à ses 
breuvages maltés. La totalité des étapes 
de production sont réalisées sur place, 
permettant la traçabilité et la mise en 

avant du terroir.
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DOMAINE GAYDA
LA PETITE VILLA 2021 (ROUGE)

Un vin puissant et racé, résultant d'une vinification soignée, propre au 
domaine connu pour la vive expression de ses vins.

Nez très agréable de fruits noirs, myrtilles, mûres et bourgeons de 
cassis, effluves d'épices sauvage et de cacao. Bouche riche, puissante, 

gourmande et savoureuse, Tanins délicatement soyeux. Parfait sur un 
gigot d'agneau de lait ou des ris de veau aux morilles. 24 euros.

34
www.domainegayda.com

https://www.domainegayda.com/
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LIRAC CUVÉE MYSTERRE 2022
Ce cru des Côtes du Rhône méridionaux offre une très belle 
expression du Grenache et de la Syrah. Sa robe est profonde 
avec des reflets de jeunesse. Son nez s’ouvre sur senteurs 
de garrigue et de fruits rouges épicés. En bouche, un bel 
équilibre et des tanins fins. Juste ce qu’il faut de présence 
pour accompagner un gigot d’agneau de lait au four. Que du 
bonheur !!!
18 euros à La Cave des Copains.

DOMAINE TOUR SAINT MICHEL

TOP 
VIN

Là, on est au Nord du Sud. Terroir privilégié du noble cépage Syrah, St 
Joseph a toujours eu un "côté bourguignon". Notes délicates de violette, 

de poivre frais, d'épices douces pouvant tirer sur la truffe noire. 
Bouche ronde, soyeuse avec un velours délicat. Un vrai Seigneur de 

l'Agneau qui ira parfaitement avec beau gigot d'agneau de lait au four. 
36 euros chez Vino Sapiens 145 rue Saint-Dominique Paris 7e.

ST JOSEPH ROUGE EXORDE 2021
VIGNOBLE DELEU

www.toursaintmichel.com

https://www.cavedescopains.com/
https://www.cavedescopains.com/
https://cavevinosapiens.com/fr
https://www.instagram.com/cavevinosapiens/
https://www.toursaintmichel.com/
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www.montirius.com

chambert.com

Le Château de Chambert fait partie des poids lourds de l'appellation 
Cahors. Et Château de Chambert est la cuvée historique du domaine. 

Assemblage adroit 100% Malbec de vieilles parcelles, on est dans 
la finesse et l'élégance. Très loin d'un bonbon de bois avec ce vin 

moderne et gourmand. Un Cahors surprenant qui se mariera avec 
bonheur avec un beau gigot d'agneau au four. 25 euros au Comptoir 

des Élixirs - 90 rue du Bac Paris 7e 01 89 32 50 49.

CHÂTEAU DE CHAMBERT CAHORS 2016
CHÂTEAU DE CHAMBERT

DOMAINE MONTIRIUS
LA SÉRINE 2019
Belle association de Syrah et de Grenache. La Syrah apportant 
un petit côté épicé en fin de bouche, vin ensoleillé qui explose 
en bouche sur des notes de fruits rouges tombés de l'arbre. 
Élevé en cuves ciment, c'est un vin non boisé qui met en avant 
le fruit avec sa plus belle expression aromatique et avec une 
matière propice aux gibiers. Bientôt Pâques, donc sur un gigot 
d'agneau, La Sérine 2019 fera des merveilles ou sur de belles 
pièces de viande rouge.
23 euros aux Caves Bardou 124 rue du Faubourg Saint-
Denis Paris 10e. 

https://www.montirius.com/
https://chambert.com/
https://www.cavesbardou.com/
https://www.cavesbardou.com/
https://www.instagram.com/comptoirdeselixirs/?img_index=1


CHÂTEAU LAFLEUR DU ROY

www.maison-adeluze.fr

NOIR DE MERLOT 2022
Un Pomerol de compétition aux parfums exaltants. Une très belle 
réussite qui fait honneur à l'appellation. Nez d'une rare délicatesse 
dominé par des notes fruitées, cerise, framboise et prune avec une 
pointe d'épices. Bouche gourmande, soyeuse et élégante, bel fraicheur, 
tanins de velours. Magique avec un gigot d'agneau de lait ou une 
bécasse aux cèpes. 39 euros. Disponible à L’Épicerie du Mottaret à 
Meribel.
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https://www.maison-adeluze.fr/
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NOUVELLE 
RÉFÉRENCE 

EST ENCORE PEU 
DISTRIBUÉE. ELLE 

VIENT D'ÊTRE MISE 
EN BOUTEILLE 
AU DÉBUT DE 

L’ANNÉE.
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CHÂTEAU HAUT BAGES MONPELOU
CRU BOURGEOIS SUPÉRIEUR PAUILLAC 2018
Un vin de grande qualité que les amateurs d'élégance à la bordelaise 
doivent découvrir absolument. Le nez a un bouquet expressif de fruits 
noirs compoté, cassis, pruneau avec des notes de champignons séchés 
qui apporte une singularité très appréciable. Bouche gourmande à 
la structure bien définie, chair goûteuse et croquante, tanins soyeux, 
on est dans ce que le vin a de meilleur à offrir. Parfait sur le gigot 
d'agneau de lait ou une entrecôte vigneronne. 36 euros. 
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Le Château Haut-Bages Monpelou fait partie du 
patrimoine des Castéja depuis le XVIe siècle dont 

Philippe Casteja est le dépositaire. Le "petit frère" du 
Château Batailley était en effet autrefois attaché au 

Château Duhart-Milon, ancienne propriété de la 
famille, avant d’en être séparé en 1950. Le Château 
a ensuite été racheté par Marcel Borie à la famille 
Kressmann qui le détenait de la famille Castéja. 
Le vignoble est aujourd’hui conduit comme une 
propriété indépendante par l’équipe technique de 

Batailley. Le vin produit est élégant et corsé, grâce à 
un encépagement particulièrement étudié.

CHaTEAU HAUT-BAGES MONPELOU

borie-manoux.com

https://borie-manoux.com


CRU BOURGEOIS SUPÉRIEUR PAUILLAC 2018
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DOMAINE DES CARLINES
LA VOUIVRE 2020

Très jolie bouteille venant du Jura du Domaine des Carlines. 70% 
Chardonnay et 30% Savagnin. Le nez est taquin avec des arômes 

de melon, de fleurs blanches et de citrus. La bouche propose un bel 
équilibre toutefois dominé par un fond de noix qui fera merveille sur 

des pommes de terre farcies aux champignons et... aux noix. 32 euros  
au Comptoir des Élixirs 90 Rue du Bac Paris 7e
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https://www.instagram.com/comptoirdeselixirs/?img_index=1


Jean Guyon

Le 
Domaine 

des Carlines a 
été créé par Patrick 

et Sophie Ligeron fin 2015 
qui, à l'origine œuvraient dans 

l'exportation de petits domaines 
familiaux de différentes 
régions françaises, dont 

le Jura dont ils 
sont natifs.
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DOMAINE SYLVAIN PATAILLE
MARSANNAY ROUGE 2021
À la sortie de Dijon, Marsannay est la toute première appellation 
de la Côte de Nuits. Sylvain Pataille en est le "génie fou". Culture 
en biodynamie. Racé, juteux, bourré de bonnes énergies, ce Pinot 
Noir exalte des notes de sous-bois et de fruits rouges délicats. Du 
bonheur avec des pommes de terre farcies aux champignons et aux 
noix. 44 euros chez Vino Sapiens 145 rue Saint-Dominique 
Paris 7e. 
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https://cavevinosapiens.com/fr
https://cavevinosapiens.com/fr
https://www.instagram.com/cavevinosapiens/
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Bien que 
bourguignon, 

Sylvain Pataille n'était 
pas destiné aux métiers 

de la vigne. Passionné, il fait 
des études d’œnologie à Bordeaux 

puis loue en 1989 un hectare de vigne à 
Marsannay qu'il exploite totalement 

en 2009. Il est l'exemple type du 
jeune vigneron qui ne fait 

aucune concession et 
qui sait où il veut 

aller.
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www.domainederiane.fr

www.maison-piron.fr

DOMAINE D'ERIANE
LE COUP DES C 2023
Un joli vin, laissant deviner des beaux fruits bien mûrs. Nez 
très parfumé sur les fruits rouges, groseilles, framboises. 
Bouche souple, généreuse, mariant la fraicheur à la suavité 
d'une texture lisse et soyeuse. Magnifique avec des pommes 
de terre farcies aux champignons et aux noix ou des tomates 
farcies. 11 euros. 

DOMAINE PIRON

Même si ce n'est pas le meilleur Piron, il s'agit d'un vin issu d'un 
domaine où la qualité est toujours au rendez-vous.

Nez frais sur la framboise, le poivre noir et la cerise, Gamay oblige. La 
bouche est malicieuse, souple, avec une belle expression aromatique, 

une jolie fraicheur et des tanins arrondis.
Superbe avec des pommes de terre farcies aux champignons et aux 

noix ou sur un jambon braisé. 17 euros.

MORGON SÈVE PRIMAIRE 2022

https://www.domainederiane.fr/
https://www.maison-piron.fr/
https://cavevinosapiens.com/fr
www.cavesbardou.com
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Ne vous fiez pas au prix de cette cuvée signée du Mas Paumarhel  
situé dans le Languedoc, au cœur de l’appellation Minervois. Il s'agit 
d'un domaine familial d’une douzaine d’hectares, en conversion bio. 

Pauline, la fille des lieux, est en cours de reprise à la suite de son 
père. Elle a à cœur de renouveler les vins afin de correspondre aux 

attentes des consommateurs, notamment la jeune génération. Ce vin 
nous offre un nez de fruits rouges bien mûrs, (fraise des bois, cerise) 

ainsi qu’une bouche croquante et ronde, pleine, juteuse avec une 
finale légèrement plus dense et une pointe de sous-bois et de cuir. 

Des arômes qui feront écho aux champignons de la préparation, les 
noix venant relever les tanins et les pommes de terre se fondre dans 

le soyeux. À noter que Pauline vient de créer une cuvée de vin rouge 
en Cinsault uniquement. Enfin, ce cépage n’est plus cantonné aux vins 

rosés, dans lesquels, certes, il excelle en raison de ses arômes fruités, 
mais peut  également nous régaler en vin rouge.

9 euros à La Cave Ô Papilles 97 Avenue de Saxe 69003 Lyon.

MON CARIGNAN
MAS PAUMARHEL

DOMAINE DE LA RENARDIÈRE
LES TERRASSES 2021
Vin du Jura avec beaucoup de fraîcheur, énormément 
d'aromatique. Notes de fruits à coques, noix, avec un petit 
côté oxydatif qui peut être clivant mais qui sera adoré par les 
gens qui aiment vraiment le vin. Parfait avec du comté affiné 
24 mois ou sur des pommes de terre farcies aux champignons 
et aux noix. 30 euros aux Caves Bardou 124 rue du 
Faubourg Saint-Denis Paris 10e.  
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www.mas-paumarhel.fr

https://lacaveopapilles.fr/
https://www.cavesbardou.com/
https://www.cavesbardou.com/
https://www.mas-paumarhel.fr/
https://www.instagram.com/lacaveopapilles/
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CHÂTEAU PERRON
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Bertrand Massonie est aussi modeste qu'il est 
discret. Pourtant ses vins, ceux de Château Perron 

méritent d'être connus... et bus.

e vin a ceci d'extraordinaire 
que quand on pense avoir 
tout bu, il y en a encore. 

Des bonnes bouteilles comme des 
mauvaises mais, ce sont évidemment 
les bonnes bouteilles qui nous 
intéressent, et le cas présent, avec le 
Château Perron, on n'est pas déçu 
du voyage en appellation Lalande 
de Pomerol. C'est aussi bon que 
méconnu et c'est bien dommage. Non 
pas que cela soit bon mais que cela 
soit méconnu, enfin, pas assez connu. 
Mais c'est pour cela que le vin est 

magique, pour sa grande 
diversité et Bertrand 
Massonie est l'un de ses 
magiciens. Plutôt David 
Copperfield, prince 
de la disparition que 
Dominique Duvivier, 
roi de l'escamotage. Car, 
c'est un fait, Bertrand 
Massonie qui règne 
sur le Château Perron, 
propriété familiale 
depuis trois générations, 

est un vigneron d'une incroyable 
discrétion qui s'explique en partie 
par une modestie qui ne peut que 
forcer le respect tant ses cuvées 
frôlent l'excellence d'une appellation 
pourtant réputée exigeante.

Si le Château Perron 2022 Lalande 
de Pomerol est encore un peu 

jeune, c'est une bouteille déjà très 
agréable à boire, qui devra cependant 
vieillir encore deux à cinq ans pour 
connaître son apogée qui s'annonce 
plus que prometteuse. Nez aux 
arômes concentrés de fruits noirs, 

Château Perrondeurexquise

L

Depuis 1958, 
c'est la famille 

Massonie 
qui gère 

admirablement 
le Château 

Perron. Avec 
une rare 
exigence.
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CHÂTEAU PERRON

de réglisse et de vanille. En bouche, 
l'attaque souple et fruitée, évolue 
avec charme; puissance et harmonie 
sont au rendez-vous et les tanins sont 
délicieusement veloutés. Il sera extra 
sur une côte de veau braisée ou un 
lapereau rôti.

Le Château Perron 2019 Lalande 
de Pomerol est assurément un TOP 
Vin, une très belle bouteille qui saura 
séduire et charmer les amateurs de 
belles bouteilles bordelaises. Nez 
au bouquet charmeur de fruits 
compotés, d'épices torréfiées et 
d'effluves de cacao. En bouche il y a 
de la gourmandise, du velours, de la 
puissance et beaucoup d'harmonie, 
tanins ronds et sages. Ce millésime 
2019 sera parfait avec une poularde 
aux morilles ou un pigeonneau aux 
raisins.

En millésime 2020, c'est au moins 
aussi bon. 

On a affaire, tout simplement à un 
sublime vin, racé, puissant et fin 
à la fois. Nez fin et subtil, marqué 
par des arômes de fruits, framboise, 
cerise noire et prune et des notes 
d'épices douces. Bouche souple, 
texture soyeuse, avec du fruit et de 
la fraicheur, tanins ronds et fins. Et 
quelle rondeur !! Ce millésime 2020 
sera magique avec une belle côte de 
bœuf Angus (maturée 45 jours et plus) 
ou une belle bécasse flambée.

Le Château Perron La Fleur 2016 
Lalande de Pomerol suit le même 
chemin que les précédentes bouteilles. 
C'est un TOP Vin. Le Merlot donne 
beaucoup d'élégance, de puissance, et 
surtout énormément de plaisir. Le nez 
délivre de très beaux parfums de fruits 
noirs, cassis, quetsche et une pointe 
d'épices. La bouche est gourmande, 
bien charpentée, belle concentration, 
tanins soyeux, belle longueur en fin de 
bouche.

LES VINS
Les cuvées du Château Perron 
ne sont pas, et l'on se demande 
bien pourquoi, bien distribuées 
sur Paris. 

Le meilleur moyen de les 
trouver est de se rendre au 
Comptoir du Bordelais, cave 
à boire et à manger gérée par 
Thibaut Massonie, le frère de 
Bertrand.

LE COMPTOIR DU 
BORDELAIS
3 Rue de l'Armorique
Paris 15e
06 64 88 19 78

Château Perron Lalande-de-Pomerol Château Perron La Fleur Lalande-de-Pomerol

TOP 
VIN
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Ce La Fleur 2016 du Château 
Perron sera extra avec une entrecôte 
bordelaise ou un gigot d'agneau.

En millésime 2022, le Château Perron 
La Fleur fait fi de sa jeunesse, c'est 
une  TOP bouteille, une bouteille 
de haut niveau qui se distingue par 
sa finesse, son élégance et sa belle 

harmonie. Très joli nez complexe 
sur des arômes de fruits, cerise 
noir, pruneau et un soupçon 
d'amandes grillées. La bouche 
est ample, riche, voluptueuse, 

bien équilibrée, finale longue 
et généreuse sur le fruit. Ce 
2022 sera parfait sur un 
tournedos Rossini ou une 
belle selle d'agneau en croûte 
d'herbes.

Silex, en 100% Cabernet 
Franc est l'OVNI du 
domaine. C'est un TOP Vin, 
un très beau vin racé et bien 

construit. À découvrir 
absolument. Le nez est 
un véritable concentré de 
fruits rouges, framboise 
et cerise. La bouche est 
gourmande, charnue, 
soyeuse, très belle gamme 
aromatique, tanins délicats, 
bel équilibre. De la soie en 
bouche qui sera magique 
sur un karaagé (poulet frit 
japonais) ou un confit de 
canard.

Bertrand Massonie peut 
faire le modeste, ses vins 
parlent pour lui et de ce 
côté là, il peut bomber 
le torse et conquérir les 
étals des meilleurs cavistes 
français et internationaux.

Château Perron La Fleur Lalande-de-Pomerol Château Perron La Croix Lalande-de-Pomerol

TOP 
VIN

TOP 
VIN

Château Perron
 2 Rue des Ecoles 

33500 Lalande-de-Pomerol
chateauperron.net

L'APP
Château Perron a 
doté ses bouteilles 

d’une nouvelle 
technologie, le Tesa 

VeoMark. Il s'agit 
d'une protection 
anti-contrefaçon 
avancée qui offre 

également une 
traçabilité efficace 
des vins. Le QR-

code permet 
d’obtenir les 

informations sur le 
vin dégusté et sur la 
vie de la propriété 

tandis que le timbre 
holographique vous 

garantit l’origine 
du vin et du lieu de 

production.

https://chateauperron.net/


52

FRANÇOISE OLLIER

rançoise Ollier, vous ne pouvez 
pas vous tromper. Elle est 
reconnaissable entre mille avec 
son accent bonhomme qui 

fleure bon la joie, la bonne humeur, 
le partage dont certains vignerons se 
vantent de prôner, elle, elle le pratique. 

C'est tout cela Françoise Ollier, le 
symbole vivant de ce que devrait ne 
jamais cesser d'être le vin. De la joie, 
de la bonne humeur, des vins bien faits 
en famille, une valeur fondamentale 
pour Françoise Ollier qui vient d'offrir 
une Tournée Générale aux amateurs 
de ses vins mais surtout parce que il 
y a des niches comme elle dit et il faut 
satisfaire la demande. Mais ce que l'on 
voulait faire, c'était un vin sans sulfite, 
bien droit, bien comme il faut, ce qui 
est le cas. Si l'on peut être surpris par 
l'étiquette de ce vin, comme l'affirme 
Françoise, il est d'une droiture 
exemplaire sans être raide. Chez Ollier 
Taillefer, on ne change pas une équipe 
qui gagne surtout quand il s'agit de 
la famille avec la sixième génération 

qui vient de s'installer sur le domaine 
et, ça, c'est plutôt sympathique. Un 
changement dans la continuité qui 
n'est pas sans déplaire à Françoise Ollier 
qui ajoute que le changement, c'était 
avant puisque cela fait bien longtemps 
que le domaine est passé en Bio, et que 
désormais, ce sont 150 000 bouteilles 
qui partent du domaine chaque année.

Si elle devait parler de projet, ce serait 
celui de faire perdurer ce domaine 
familial avec, entre autres, ses neveux 
et que tout le monde puisse en vivre 
décemment. Sur ce point-là, on peut 
lui faire confiance car il n'y a jamais de 
trahison dans la bouteille chez Ollier-

Françoise Ollier
la dame de

TAILLEFER
Françoise Ollier est ce que l'on 

appelle, un personnage. Un 
personnage qui détonne un peu 

pour qui, le vin, ce n'est que de la  
bonne humeur.

F
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Taillefer, ce qui explique de nombreux 
cavistes parisiens comme La Hotte 
du Caviste ou La Fontaine aux Vins 
vendent ses bouteilles. Elle ne le cache 
pas, elle a la chance - mais cela ne 
s'est pas fait tout 
seul - d'être arrivée 
là où elle voulait 
arriver. C'est à dire, 
d'être Bio, d'avoir 
une cave moderne, 
très fonctionnelle 
et bien intégrée. 
Et quand elle n'est pas vigneronne, 
Françoise Ollier se mût en dentellière, 
pas comme Isabelle Huppert dans le 
film éponyme de Chabrol, oui, on veut 
faire plus dans la dentelle, plus sur du 

parcellaire 
et 
développer 
un peu 
plus l'œnotourisme, ce qui n'est 

forcément évident 
actuellement mais 
je pense que les 
gens ont besoin 
de revenir sur 
des choses plus 
simples, plus 
nature, sur un 

discours moins alambiqués. Le vin, 
c'est la simplicité. Je trouve que, parfois, 
on fait souvent la part belle à ceux qui 
font le plus de bruit, qui poussent des 
coups de gueule. Ce n'est pas notre cas, 
nous sommes plus dans la discrétion, 
mon frère et moi... mes neveux aussi 
je crois. Je suis l'heureuse Présidente 
d'une association qui s'appelle Les 
Vinifilles, qui ne peut exister que quand 
il y a des hommes intelligents à côté 
de nous, c'est à dire, des hommes qui 
n'ont pas un ego sur-dimensionné. Vaste 
programme aurait dit le Général. Nous 
sommes 20 nanas dans cette association  
qui a totalement changé ma vie de 
vigneronne. On échange énormément 
entre nous mais également avec les 
hommes qui font partie de notre 
quotidien. Il faut être positif, je pense 
que je suis une optimiste. Si nous, nous 
n'amenons pas ce côté joyeux, qui va le 
faire ? À bon entendeur, salut !

Le vin, c'est la 
simplicité, stop 
aux discours 
alambiqués 
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TOP 
VIN

FRANÇOISE OLLIER

La
Ollier

Taillefer
collection

Quelques cuvées du Domaine Ollier Tailler que l'on peut retrouver à Paris à 
La Hotte du Caviste ou à La Fontaine aux Vins 

ALLEGRO Blanc – AOP FAUGÈRES - 15€. Parfait avec des ravioles 
de tourteau ou une dorade royal braisée aux citrons confits

TOURNÉE GÉNÉRALE Rouge – AOP FAUGÈRES - 12,50€. Extra 
sur des côtes d'agneau grillées ou un saucisson brioché lyonnais
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TOP 
VIN

LES COLLINES Rosé – AOP FAUGÈRES - 11€. Parfait sur des filets de rouget 
en tapenade ou des lasagnes de poulet à l'aubergine

GRANDE RÉSERVE Rouge – AOP FAUGÈRES - 15€ Extra sur un 
poulet fermier aux cèpes ou des tomates farcies

a collection Ollier Taillefer 
se compose de neuf produits,  
huit vins et une eau-de-
vie. En voici quatre qui 

constituent un bon échantillon. 

Le Ollier Taillefer - Faugères - 
Les Collines 2023 (Rosé) est un 
vin harmonieux et d'une grande 
finesse. Le nez est délicat, aux 
arômes de fruits rouges, framboise 
et fraise. Bouche équilibrée, ronde, 
savoureuse, dotée d'une belle 
fraicheur accompagnée de saveurs 
fruitées. Le Ollier Taillefer - Tournée 
Générale 2023 est un vin idéal 
pour se détendre entre amis. Nez 

d'une grande fraicheur sur des 
notes de fruits et d'épices avec un 
soupçon d'arôme chocolaté. Bouche 

gourmande, tendre et délicate, 
sur un fruité souple et soyeux. 
Le Ollier Taillefer - Allegro 2022 
(Blanc) est un Top Vin. Un vin de 
grande séduction. Du très beau 
travail. Le nez est très expressif sur 
les agrumes, rehaussés de notes 
miellées et d'arômes de fleurs 
blanches. Bouche ample et riche, 

offrant une belle fraicheur, du 
gras et une pointe minérale. 
Et, enfin, le Ollier Taillefer - 
Grande réserve 2019 - Une 
très jolie TOP bouteille pour le 
plaisir de la table. Au nez, des 
arômes très plaisants de fruits 
rouges avec un rien de laurier, 
de réglisse et de poivre blanc. 
Bouche souple et généreuse, 
marquée par de beaux arômes 
fruités et un très bon équilibre, 
tanins soyeux.   

www.olliertaillefer.com

L Ollier Taillefer, ce sont 
huit vins et une 

eau-de-vie

https://www.olliertaillefer.com/
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Campelli...terrallement
arménien

Vartivar Jarkezian est un Chef taquin 
et un peu joueur. Pour lui, ses convives 

doivent être le centre d'une aventure 
dont ils sont, avec lui, les héros.

hez Campelli, on fait 
tout pour brouiller les 
cartes, rien dans les 

mains, rien dans les poches, 
tout dans les assiettes. Histoire 
de nous embrouiller, Campelli 
cache tout ce que l'on veut 
sauf un restaurant italien, de 

l'extérieur il se veut discret 
comme si il ne voulait pas 
que l'on rentre - ce qui serait 
dommage et quand on lit la 
carte, on risque de perdre son 
latin ce qui serait un comble 
pour une carte qui préfigure 
pourtant un repas de roi.

C
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Cette carte qui mêle 
l'audace à l'aventure, on 
la doit au Chef Vartivar 

Jarkezian et on ne peut pas 
dire qu'il ne met pas les petits 

plats dans les grands car Campelli est 
une superbe adresse. Si ce restaurant 
se nomme ainsi c'est en hommage 
à l'ancien nom de la rue Croix-
des-Petits-Champs, Campelli ou 
Champeaux mais ce dernier nom a été 
pris il y a quelques temps par un Chef 
et cela ne lui a pas vraiment porté 
bonheur. Bref, ce sera donc Campelli. 
Mais que l'on ne s'y trompe pas, il 
ne s'agit pas d'un énième restaurant 
italien servant pizza et spaghetti à tour 
de bras. Non, chez Campelli, c'est à 
l'orientale, on cajole le convive, le met 
en condition pour qu'il apprécie à sa 
juste valeur le repas qu'on lui aura 
concocté avec talent et amour.

Et comme dans toute histoire d'amour 
qui se respecte, cela commence 
par un accueil digne des dîners de 
l'Ambassadeur, les Ferrero Roche 

d'Or en moins. Pour le Chef, 
ce sont d'agréables amuse-

bouches qui annoncent une 
belle suite des débats. 

Que ce soit le Chou-Fleur de 
Flora - Chou-fleur rôti, tahini 
et sésame en plusieurs façons 
ou le Horiatiki d’hiver - Voile 
betterave, ricotta, glace olive, 
émulsion feta, crumble cumin 
et charbon, cela part plutôt 

bien même si, avec les entrées, le Chef 
se fait plutôt la voix, le reste est bien 
plus chantant. C'est même un casse-
tête car on ne sait quoi choisir entre 
le Je vous laisse poireauter - Pithiviers 
de poireaux, algues, épinard, sumac et 
Le canard cancane la truffe - Magret 
de canard, navet boule d’or, sauce 
truffe, condiment ail/zaatar. À moins 
d'opter pour le Veau à la bourguignon-
tale - un surprenant filet de veau et 
ses légumes, mélasse de dattes, sauce 
bourguignonne qui vaut, pour cette 
mélasse de dattes et sa sauce, son 
pesant d'or.

Les desserts peuvent donner des maux 
de tête par leurs intitulés pourtant, ils 
sont aussi bons qu'ils sont étonnants. 
Et c'est cela la marque de fabrique de 
Campelli. Une aventure dont nous 
sommes, avec le Chef, les héros.

Un tour du monde oriental en 
quelques plats et en moins de 80 
jours,  qui passe également par les 
verres car, là aussi, Vartivar Jarkezian 
est joueur. Et là aussi, c'est une 
aventure. Campelli propose, mais pas 
uniquement, des vins d'Arménie, qui 
bouleversent les idées reçues et même 
celles qui ne l'ont pas été. Des vins 
d'une jolie complexité qui matchent 
parfaitement avec la cuisine du Chef.

On ne sait pas si Vartivar 
Jarkezian se voit déjà en haut 
de l'affiche, mais il devrait y 
être rapidement.

campelli.paris
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https://campelli.paris/


CAMPELLI

58

VI
NS

 D'
AR

M
EN

IE ELEGANT

SEDUCTEUR

KEUSH ORIGINS BRUT

TOR-TORI 2019 BY
VAN ARDI

Notes de dégustation

Notes de dégustation

Nez franc, frais et 
complexe, aux senteurs 

de fruits blancs. 
Bouche ample au beau 

volume et à la bulle 
fine, belle palette 

aromatique.

Extra à l'apéritif ou 
avec un carpaccio de 

Saint-Jacques.

Nez plein de fraicheur, 
développant des 
notes d'agrumes, 
pamplemousse, 

kumquat. Bouche 
souple, riche, fraiche et 
élégante développant 
des saveurs de lychee 

et de poire.

Extra sur des crevettes 
sautées au gingembre 

ou des cuisses de 
grenouille aux épices.

Ashtarak 90% Areni Noir 10% Syrah

Vallée Vayots Dzor 70% Voskehat 30% Khatouni

CES VINS SERVIS CHEZ CAMPELLI SONT ÉGALEMENT EN VENTE AU RESTAURANT - 36 RUE CROIX DES PETITS CHAMPS PARIS 1ER - 09 53 84 21 19



SURPRENANT

GOURMAND

KARMIR 2022

ZULAL ARENI 2019

Notes de dégustation

Notes de dégustation

Nez mûr et tout 
en fraicheur, sur le 

fruit, cassis, mûre et 
framboise avec des 

notes d'épices douces. 
Bouche savoureuse, 

ronde, suave aux tanins 
gourmands.

Parfait avec un 
tartare de bœuf ou des 

brochettes d'agneau 
au thym. 

Nez complexe, puissant 
et concentré aux 

arôme très fruités et 
compotés. Bouche 
ample, généreuse, 
concentrée, dotée 

d'une belle persistance 
aromatique, ensemble 

bien équilibré.

Parfait avec un 
carpaccio de bœuf ou 
une fricassée de lapin.

Vallée Vayots Dzor 100% Areni

Vallée Vayots Dzor 100% Areni

CES VINS SERVIS CHEZ CAMPELLI SONT ÉGALEMENT EN VENTE AU RESTAURANT - 36 RUE CROIX DES PETITS CHAMPS PARIS 1ER - 09 53 84 21 19
59
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GALOUPET

PREMIER

classe
de la

hâteau Galoupet, après avoir essayé 
d'imaginer le futur de la bouteille de 

Rosé, ne s'arrête pas en si bon chemin. Il 
aura fallu patienter cinq années pour voir 
le premier millésime Bio d'un Château 

Galoupet Grand Cru Classé, le millésime 
2023. Certifié Bio, ce Château Galoupet 

Grand Cru Classé 2023 est une belle expression 
ensoleillée d'un assemblage subtil de six cépages, 
Tibouren, Grenace, Cinsault, Rolle, Sémillon et 
Syrah. Propriété de LVMH, Château Galoupet 
profite du savoir-faire et de la puissance de 
son propriétaire pour bien faire les choses. Ce 
Premier millésime Bio respire l'hédonisme, et 
le plaisir raffiné. Le nez est épanoui, la palette 
aromatique mêle des notes fruitées, mangue, 
ananas frais, avec des effluves d'agrumes et 
un parfum floral. La bouche est généreuse, 
chaleureuse, à la fois charnue et fraiche, avec une 
pointe de suavité et de douceur. Il sera magique 
sur des rougets grillés au beurre d'anchois 
ou des langoustines tièdes, sauce crémée au 
pamplemousse. 

55 euros - www.chateaugaloupet.com

Château Galoupet qui ouvrira ses portes au public au mois de 
juillet prochain, vient de dévoiler son premier millésime Bio qui 

est donc le premier de sa classe.

https://www.chateaugaloupet.com/
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DOMAINE TOURNON

CHAPOUTIER
australienl '

Pour faire suite à notre spécial Vins Australiens (voir TOP 20 numéro 
27 Classic Edition), il aurait été dommage de ne pas parler du Domaine 

Tournon... de Michel Chapoutier.
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are sont les maisons françaises 
de vins qui se sont aventurées 
en Australie, terre de vin tant 

en production qu'en consommation. 
La Maison Chapoutier en s'investissant 
dans le Domaine Tournon prouve que 
l'Australie est une terre de vins avec 
des cépages et des assemblages qui ne 
peuvent laisser l'amateur, indifférent. 
Le Domaine Tournon se situe dans le 

sud-est du continent australien, dans 
l’état du Victoria qui offre de nombreux 
climats, alternant périodes sèches et 
mousson mais aussi quelques surprises 
comme des kangourous se déplaçant 
par groupe de deux cents dans les 
vignes ou des cacatoès attirés par les 
raisins rouges. Voici quatre vins du 
Domaine Tournon accordés avec des 
plats bien de chez nous ou australiens.    

R



64

TOP 
VIN

DOMAINE TOURNON

Notes de dégustation Notes de dégustation

Notes de dégustation Notes de dégustation

Lady's Lane 2016  

Un vin charmeur 
construit avec élégance. 

Le nez développe des 
parfums de fraise des bois 

et de cerise, une pointe 
d'épices et des effluves 
chocolatées. Bouche 
gourmande, élancée, 

structurée, persistante, 
tanins veloutés, finale 
longue et fruitée. Du 

bonheur.

Extra sur une joue de 
bœuf braisée au lard, 

un pigeon aux figues ou 
un Poulet Parmigiana 

australien.

Landsborough 
Chardonnay 2021

 Un vin gourmand d'un 
très bon niveau.

Nez expressif, marqué 
par des arômes de fruits, 

nectarine, mangue, 
rehaussés de notes de 
miel. Bouche ronde, 

délicate, subtil, avec une 
belle vivacité qui apporte 

de la fraicheur. 

Magique sur un carpaccio 
de langoustines, un 

brochet au beurre blanc 
ou un barramundi 

australien grillé.

Landsborough Viogner 
2018 

Un beau vin riche, alliant 
le fruité à une structure 

élégante.

Nez mûr et expressif, 
de fruits, pêche, abricot 

et peau d'orange 
confite, avec des notes 
de chèvrefeuille et de 
primevère. La bouche 
est séduisante, ronde, 

charnue, harmonieuse et 
aromatique.

Magique avec des 
beignets de calamars, 

un poêlée de ris de veau 
aux mousserons ou un 

calamar au sel et au poivre 
typiquement australien.

Shays Flat 2018 

Une belle expression du 
Sangioves, à découvrir.

Le nez dévoile un bouquet 
frais, évoquant un fruité 
qui rappelle la tomate; la 
cerise est présente, avec 
une pointe de violette 
et d'herbes sèches. La 
bouche est franche, 

élégante, fraiche, avec 
une belle expression 

aromatique. 

Extra sur une pintade à 
la vanille, un beau pâté 
de foie de volaille ou un 

steak de kangourou grillé 
résolument australien.

Lady's Lane 2016

Landsborough Viognier 2018

Landsborough Chardonnay 2021
Bio

Shays Flat Sangiovese 2018

Ces vins sont en vente sur le site de Chapoutier - www.chapoutier.com

https://www.chapoutier.com/fr/boutique/nos-domaines-et-maison/domaine-tournon-51
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BONUS TRACK

GOSSET 2016

2016 est, personne ne le 
conteste, une superbe année 
pour le vin et peut-être encore 
plus pour le Champagne. 
La Maison Gosset vient 
de dévoiler Gosset Grand 
Millésime 2016 qui repose 
sur un assemblage dominé 
par la finesse et l’élégance 
du Chardonnay (61%), tandis 
que le Pinot Noir (39%) 
apporte de la structure et une 
profondeur fruitée. Mise en 
bouteille à la fin du printemps 
suivant les vendanges, 
soit en juin 2017, cette 
cuvée repose sur un dosage 
ajusté avec précision. Une 
excellente cuvée qui ravira 
les gastronomes amateurs de 
bonnes choses.

Une photographie instantanée 
de la vendange 2016 à 

travers le filtre du style 
Gosset.
Odilon de Varine 
Chef de Caves

La cuvée Gosset Grand Millésime 
2016 (75 cl) est vendue au prix 
public conseillé de 82 € TTC chez 
tous les bons cavistes et en vente 
directe au Domaine au 
03 26 56 99 56
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DIOR

TAG HEUER X
MABON GOLF

LES STONES X CROSSFIRE 
HURRICANE RUM

MACALLAN

Les Rolling Stones ont profité de la sortie de leur dernier 
album pour prendre la route et faire une tournée intitulée 
Hackney Diamonds tour. Pendant cette tournée, les 
spectateurs peuvent acheter une édition 
limitée spécial Stones 2024 du Rhum 
Crossfire Hurricane Rum vendu en édition 
classique 37$.

Cette édition spéciale est également 
disponible chez les cavistes qui sont sur la 
route de la tournée de Mick Jagger et 
sa bande de jeunes.

La bouteille est dans une jolie boite 
aux couleurs du groupe et elle 
est accompagnée d'un sac en toile 
reprenant le graphisme de la bouteille 
mais avec une langue plus classique 
sur la bouteille.

Prix de vente conseillé: 125$, 70 cl.

Le Macallan Rare Cask est 
vieilli dans des fûts de sherry 
en chêne afin de lui conférer 
le caractère corsé de The 
Macallan. Single Malt aux 
multiples facettes présentant 
des notes intenses de raisin 
sec et de vanille, apportant 
une longueur en bouche riche 
et veloutée.

380 euros.

La Maison Dior dévoile le cuir Dior Gravity, imaginé par 
Kim Jones, sur lequel se déploie l’emblématique motif Dior 
Oblique. Fruit de savoir-faire d’excellence, cette matière 
d’exception habille notamment une sélection de modèles 
de la collection Dior Automne 2024, un cuir légèrement 
embossé grâce... à la gravité. Le sac Weekender 40, sac 
pour le week-end, est en cuir Dior Gravity noir et cuir 
de veau grainé noir. Doté d'une bandoulière ajustable 
et amovible ainsi que d'anses en cuir, ce sac se 
porte à la main ou à l'épaule. 3500 euros.

Tag Heuer et Malbon Golf, 
marque Lifestyle de golf se sont 
associés pour sortir une montre 
connectée aux couleurs golfiques. 
Un véritable partenaire de jeu, un 
caddy en mesure d'enregistrer les 
coups, de prédire celui d'après ainsi 
que de donner des informations sur 
la santé grâce à son pulsomètre. 
Le mouvement Calibre E4 assure 
un chronométrage précis tant au 
quotidien que sur le green. Se 
recharge en 1h30. 2300 euros.
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ENTRE

THÉ ou ALCOOL
IL NE FAUT PLUS

Choisir

Le thé n'est pas à proprement parler, la plus glamour des 
boissons mais quand un ancien universitaire se donne la 

peine d'exhaler ses plus beaux atours, cela donne des alcools 
de thés de toute beauté. Des boissons qui ont du sens et 

surtout du goût. Du bonheur. 



ALCOOLS DE THÉS

a vie n'est souvent qu'une question 
de choix. Fromage ou dessert, 
mort ou vif, pair ou impair, chaud 
ou froid. Grâce à Yves Nicolas-

Leseux, le choix entre thé et alcool n'est 
plus permis, il est induit. Cet ancien Maître 
de Conférence à l'Université de Grenoble, 
on s'en doute, n'est ni tatoué, ni issu de la 
génération Z ni même Y et encore moins 
issu du monde de la Mixologie, du vin ou 
des alcools. Pourtant, il a créé quelque chose 
qui remplit un vide dont personne, à part 
lui, ne s'était aperçu lors de ses nombreux 
voyages de travail en Chine.

Il a constaté, à son 
grand étonnement, 
qu'il n'existait pas  
d'alcool fait avec du 
thé. Pendant que 
certains font passer 
du thé pour du vin 
pour lui apporter 
de la valeur ajoutée, 
Yves a lui pris un 
chemin plus vertueux pour créer quelque 
chose qui n'existait vraiment pas et combler 
ainsi un vide qui aurait peut-être du 
mauvais goût.  Une idée qui, initialement, 
était une plaisanterie lancée en l'air qui a eu 
le temps de retomber désormais que Yves 
Nicolas-Leseux est à la retraite. Enfin, plus 
vraiment avec ce projet qui, si sur le papier 
peut être séduisant, n'en est pas moins 

audacieux pour ne pas dire casse-gueule. 
Pour débuter, il achète du thé, pas du Lipton 
ni du Tetley, du vrai bon thé et contacte 
un distillateur afin de mettre au point une 
formule qui pourrait être magique. Sans 
malice aucune, l'ancien universitaire confie 
que cela a pris quelques mois. Seulement ? 
C'est bien peu au regard du résultat obtenu. 
Mais ce qu'il oublie de dire, ce que c'était... il 
y a cinq-six ans. Rome ne s'est pas fait en un 
jour, ses alcools de thés, non plus. 

Au nombre de trois actuellement, d'autres 
sont en préparation mais sa petite entreprise 

n'étant pas (encore) 
une multinationale, 
il fait les choses 
patiemment et, 
surtout, avec 
prudence et ses 
moyens. D'autant 
plus, qu'étant 
à l'origine d'un 
nouveau marché, 
il est difficile de 

se projeter trop en avant, au risque de se 
tromper ou de passer à côté d'opportunités. 
Toutefois, le marché semble immense 
surtout à l'international plus consommateur 
de thé que la France. Mais, même en France, 
ces alcools de thés séduisent de plus en plus. 
Plusieurs palaces comme La Réserve Paris 
et établissements étoilés ont décidé de les 
mettre dans leur carte. À suivre...
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song-cha.com

L

HSE a également sorti 
un alcool à base de 

thé, un Rhum Arrangé 
aromatisé ananas 

Victoria thé vert citron 
vert

https://song-cha.com/


Song cha earl grey

Song cha lapsang souchong

Song cha yunnan

Nez agréable, assez soutenu, arôme d'orange amère 
et de citron. Bonne attaque en bouche, corps souple 
et rond, de la fraicheur, finale persistante qui fait 
durer le plaisir.  

Le bon moment - tel quel (avec un glaçon ou pas), 
en cocktail ou en grog chaud (avec des épices et ou 
des écorces de fruits).

Superbe sur une crème brûlée ou une glace vanille.

Nez intense, puissant, complexe. Arôme de sous 
bois et de terre humide. Bouche soyeuse, 
généreuse, enveloppant le palais de douceur, palette 
aromatique dominée par des notes fumées, longue 
finale.

Le bon moment - tel quel (avec un glaçon ou pas), 
en cocktail ou en grog chaud (avec des épices et ou 
des écorces de fruits).
Extra sur un poisson gras fumé comme l'anguille.

Nez subtil et délicat, tout en nuances 
avec des notes de cire d'abeille. En 

bouche de la rondeur, de la puissance 
sans agressivité, une belle matière qui 

tapisse bien le palais, bel équilibre, 
finale fruitée. À boire tel quel (avec 
un glaçon ou pas), en cocktail ou en 

grog chaud (avec des épices et/ou des 
écorces de fruits).

Parfait avec un comté de 24 mois.

Ces alcools de thés ne sont 
pas agressifs, le thé prend le 
pouvoir sur l'alcool ce qui est 
agréable. La première attaque 
est sur l'alcool qui se conjugue 
avec les arômes de thé. Ces 
alcools sont chaleureux 
comme le thé et c'est ce qui 
est intéressant. La macération 
des thés se fait avec de l'alcool 
neutre de grain (blé).
Prix public conseillé: 
39,90 euros la bouteille
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108 PLANTES

08 Plantes, 
difficile de 
faire plus clair. 
Il s'agit d'une 

liqueur contenant... 
108 plantes. Cela peut 
paraître beaucoup, à 
la limite de l'inutile 
mais à la dégustation, 
on est plutôt tenté 
de dire que c'est bien 
joué. Et quand Marius 
Dissat, fondateur de 
la Distillerie Vert de 
Cœur, nous a parlé 
de ce 108 Plantes, un élixir de 108 
plantes qui serait une très belle 
alternative à la Chartreuse, nous ne 
pouvions qu'avoir envie de goûter 
tant, sur le papier, cet élixir 
miracle ou miraculeux est 
aguicheur. 

Nous n'avons pas été déçus 
du voyage dans la Loire. 
En effet, Cent-Huit Plantes 
est un élixir à goûter 
absolument. Attention, 
il n'a rien de magique et 

ne transforme pas le 
sable en or mais cela 
ne l'empêche pas de 
donner du plaisir 
malgré sa complexité. 
Le nez est très parfumé, 
délicat, frais, avec 
des notes florales et 
végétales, des notes 
d'agrumes et d'épices. 
C'est un parfum à 
boire. Justement, en 
bouche, c'est un feu 
d'artifice, les saveurs 
partent dans tous les 

sens, les plantes, les agrumes, les 
fleurs et les épices, l'ensemble est 
magnifiquement équilibré, ce qui 
en fait un produit exceptionnel et 

unique. La bonne manière pour 
le boire est tel quel (avec un 

glaçon ou pas) ou en cocktail. 
Toutefois, 108 Plantes sera 
parfait pour déglacer un foie 
gras poêlé, pour flamber une 
belle omelette norvégienne 
ou pour faire un somptueux 
baba, non pas au Rhum mais 
aux Cent Huit Plantes.
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www.vertdecoeur.com
108 bouteilles par lot - 65 euros

1

Reçu 
108/108

108 bouteilles par lot

108 g/l de sucre

108  plantes

https://www.vertdecoeur.com/produit/liqueur-108/


MEILLEUR SOMMELIER DE FRANCE
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RENDEZ-VOUS LE 09/09
Notre amie Julia Scavo s'est qualifiée 
pour les demi-finales, non pas de la 
Ligue de Champions mais du concours 
du Meilleur sommelier de France 2024. 
Elle "affrontera" le 9 septembre prochain 
Marie Wodecki, Bastien Debono, Clément 
Sommier, Quentin Vauleon, Edmond Gasser 
et Logan Guignot-Trufley afin de faire 
partie des trois candidats qui participeront à 
la grande finale du concours le 3 novembre 
2024, lors du salon ÉquipHotel à Paris.

# tousderrierejulia



SAKÉS 

par Liam Yoshida, Saké & 
Japanese Liqueurs à La 

Maison du Saké

Maison Takeno 
Asahi Kurabu Millésime 2021

Wakaze
The Classic

Miyasaka 
Masumi Sparkling Origarami

Pour les amateurs de 
Champagne ou bulles de 
Loire très fines. Une bulle 
fine et pleine d'élégance.

43 euros

Pour les amateurs de 
Sauvignon Blanc et des 
vins blancs fruités et 
expressifs.

44,90 euros

Saké français, brassé en 
région parisienne avec 
des ingrédients français 
(levures de vin blanc, 
riz camarguais et eau 
française) - Pour les 
amateurs de Pinot Gris. 

23 euros
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SAKÉS SOIRÉEDE

Le Saké, longtemps boudé chez nous par les sommeliers et les 
cavistes, est de plus en plus visible et le comparer au vin, n'est pas 

si incongru que cela.

on, je n'aime pas le 
Saké, tous les Sakés 
que j'ai pu goûter ne 
m'ont pas plu. Le Saké, 
ce n'est pas bon. C'est 
même mauvais.

A chaque fois que l'on prononce 
le mot Saké, c'est une levée quasi 
systématique de boucliers que l'on 
peut observer.

Et pourtant !!! 

Et pourtant, le Saké a 
plus d'un tour dans son 
sac. Le saké n'est pas un 
monoproduit au goût unique. 
Il existe quantité de Sakés tous plus 
différents les uns des autres et c'est 
justement, là, l'intérêt de la chose 
Saké comme pour le vin.

Le Saké est, c'est vrai, comme le 
vin, une histoire de tradition, de 
traditions. Comme le vin, on peut 

à boire en écoutant Mondo Grosso 
Lighter in the Rain (Sakura Hills 
Disco 3000 Remix)-edit

à boire en écoutant Sayuki Bounce 
with Me (Original Mix)

à boire en écoutant Akiko You Want 
Me Back extrait de l'album Back 
Home

N

Maison Takeno 
Asahi Kurabu Millésime 2021

Wakaze
The Classic

Miyasaka 
Masumi Sparkling Origarami

Pour les amateurs de 
Champagne ou bulles de 
Loire très fines. Une bulle 
fine et pleine d'élégance.

43 euros

Pour les amateurs de 
Sauvignon Blanc et des 
vins blancs fruités et 
expressifs.

44,90 euros

Saké français, brassé en 
région parisienne avec 
des ingrédients français 
(levures de vin blanc, 
riz camarguais et eau 
française) - Pour les 
amateurs de Pinot Gris. 

23 euros



Wakaze
The Classic

Saké français, brassé en 
région parisienne avec 
des ingrédients français 
(levures de vin blanc, 
riz camarguais et eau 
française) - Pour les 
amateurs de Pinot Gris. 

23 euros

Les Larmes du levant 
La Vague 

Kinryo
Wine Yeast

Saké français brassé à 
Pélussin dans la Loire, 
pour les amateurs de vins 
de Bourgogne et leurs 
arômes de sous bois.

37,50 euros

Un Saké brassé avec des 
levures de vin blanc, pour 
les amateurs de Chablis 
ou Bourgogne Aligoté.

33,90 euros

Kinryo
Wine Yeast

à boire en écoutant Akiko You Want 
Me Back extrait de l'album Back 
Home
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en faire des tonnes pour l'expliquer 
avec des approches plus ou moins 
techniques. Mais comme pour le 
vin, ce n'est peut-être pas la bonne 
approche. Sûrement pas.

La bonne approche ne serait-elle 
pas de se tourner vers la dégustation 
et le goût, vers les moments de 
consommation, de partage avec au 
centre du jeu, les accords mets-sakés. 
Plutôt que d’adopter la classification 
japonaise des Sakés par leur taux 
de polissage du riz, mieux vaut les 
distinguer selon leurs profils gustatifs 
en quatre grandes familles: 

Les modernes, les traditionnels, les 
natures et les vintages. 

Les Sakés modernes se caractérisent 
par un profil fruité et floral, à l’instar 
de certains Riesling ou Muscat. 
Les sakés traditionnels et natures 
se distinguent par l’expression des 
terroirs japonais, notamment celui de 

l’eau, s’exprimant par la minéralité, 
et celui du riz, à travers des notes 
de sous-bois qui ne sont pas sans 
rappeler certains vins de Bourgogne. 
Quant aux Sakés "vintage" ou vieillis, 
ils évoquent certains vins typiques 
du Jura, le Savagnin en moins, grâce 
au développement d’arômes tertiaires 
oxydatifs. 

Paradoxalement, le Saké peut pousser 
le bouchon alcoolique jusqu'à 20° 
même si la moyenne alcoolique se 
situe entre 14 et 18 degrés. Cela n'en 
fait pourtant pas quelque chose de 
violent mais assurément de puissant. 
Comme le vin, il se peut se boire 
chaud, cela dépend du Saké choisi. 
Bref, le Saké a tout pour séduire 
l'amateur de vin, le curieux qui lui 
donnera une chance. Le Saké saura 
lui rendre au centuple.

à boire en écoutant Heartsdales So 
Tell Me (DJ Hasebe Remix)

à boire en écoutant Harumi 
Tsuyuzaki Lucky Day (Beatnuts 
Remix extrait du EP Groove 
Remixes)

Wakaze
The Classic

Saké français, brassé en 
région parisienne avec 
des ingrédients français 
(levures de vin blanc, 
riz camarguais et eau 
française) - Pour les 
amateurs de Pinot Gris. 

23 euros

Le Saké a de nombreux points 
communs avec le vin, c'est ce qui 

le rend si attractif

Les Larmes du levant 
La Vague 

Saké français brassé à 
Pélussin dans la Loire, 
pour les amateurs de vins 
de Bourgogne et leurs 
arômes de sous bois.

37,50 euros

Un Saké brassé avec des 
levures de vin blanc, pour 
les amateurs de Chablis 
ou Bourgogne Aligoté.

33,90 euros
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Kadogouchi 
Hokko Masamune

Kitajima
Natural 1 

Masumi
Shiro

Hoshitori 
Purple Star

Pour les amateurs de 
Sauvignon Blanc sec de 
Bordeaux.

29,90 euros

Pour les amateurs  de 
Saumur-Champigny 
ou Saint-Nicolas-de-
Bourgueil pour son côté 
fruits rouges, groseille.

49,90 euros

Pour les amateurs de 
Sancerre et tous les 
autres vins blancs secs et 
minéraux.

39,90 euros

Pour les amateurs de vin 
jaune (arômes oxydatifs).

25,90 euros

Sélection  de Sakés

à boire en écoutant M Flo L.O.T 
(Love or Truth) Agape Mix

à boire en écoutant Momoe Shimano 
aka MOÉT Hot Glamour (Incognito 
Main) 

à boire en écoutant Cheyenne Your 
Hot Lips (Groove Mix) 

à boire en écoutant Pushim feat. DJ 
Premier Set Me Free (Hip Hop Mix) 

Tous ces Sakés sont disponibles à la Maison du Saké -  11 Rue Tiquetonne Paris 2e - 01 53 40 81 77 
www.lamaisondusake.com

https://www.lamaisondusake.com/
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Masuizumi 
Kijoshu 

Masuizumi
Van Gaihen 2017

Hiraizumi
Hiten Chidori

Suwaizumi
Yakami 

Pour les amateurs de 
Gewurztraminer doux 
(voire en vendanges 
tardives, selon les 
sensibilités à la sucrosité 
de chacun)

65,90 euros

Saké élevé en barriques 
d’origine bourguignonne 
(second remplissage), 
pour les amateurs de 
Meursault.

72,90 euros

Pour les amateurs de 
Coteaux du Layon ou de 
Bonnezeaux.

46,90 euros

Pour les amateurs de 
Cabernet d'Anjou.

46 euros

Sélection  de Sakés
avec Tatiana Leray & Dimitri David

de la Maison du Saké

à boire en écoutant Double Shake 
(Original) 

à boire en écoutant Giant Swing feat. 
Michico Vibe (Main Mix) 

à boire en écoutant Tina I'll Be There 
(DJ Hasebe Remix) 

à boire en écoutant Full Flava feat. 
Cece Peniston You Are The Universe 
(DJ Hasebe Remix) 

www.lamaisondusake.com

https://www.lamaisondusake.com/


QUAND LA RAISON DU DÉRAISONNABLE EST LA PLUS FORTE

BONUS TRACK

76

BONUS TRACK

SAVANA X BLANC
Savana et le restaurant étoilé Blanc 
ont dévoilé le single cask Édition 
Blanc Paris, née de la passion pour 
les Rhums Savanadu fondateur 
du Bar Lamp de Tokyo, Atsushi 
Nakayama, partagée par Shinichi 
Sato, le Chef de Blanc. Un fût a 
été choisi, le 215 qui contenait le 
Rhum Savana HERR issu d'un batch 
distillé en 2009 dont il ne reste que 
cinq barriques. Ce Rhum de mélasse 
high ester qui a reposé en cuve inox 
pendant presque six ans avant sa 
mise en vieillissement le 2 janvier 
2015 dans un fût de chêne français 
ex-Cognac, concentre de belles 
notes fruitées.

Seules 385 bouteilles seront 
commercialisées.

Uniquement disponible en dégustation à 
Blanc Paris, 52 rue de Longchamp.

blanc-paris.com

https://blanc-paris.com/


BRUGAL

LEE GOLF SERIES

DICTADOR

RUINART

Dictador est de nouveau à l'affiche avec Peyote American Oak 
Rojo y Negro qui appartient à la collection Peyote, une édition 
exceptionnelle de bouteilles créées en collaboration avec les 
talentueux artistes Wixáritari (indiens Huichol) du Mexique.

Ornée de délicates perles de 
verre nécessitant de 
nombreuses heures 
de pose, la bouteille 
de ce Dictador exhibe 
de superbes motifs 
traditionnels complexes 
reflétant les traditions 
ancestrales et sacrées des 
Wixáritari.

Peyote Rojo y Negro est 
vieilli dans des fûts de 
chêne américain pendant 
25 ans.

4400 euros.

La Maison Ruinart dévoile 
Ruinart Blanc Singulier 
édition 19, l'expression 

singulière du Chardonnay 
témoin de l'évolution 

climatique. Ce brut nature 
100% Chardonnay, illustre 
l'adaptation des savoir-faire 
de la plus ancienne Maison 

de Champagne à l’impact du 
changement climatique sur la 

vigne. 110 €.

La marque dominicaine Brugal enchaîne les expériences et en fait des 
Rhums tous plus intéressants les uns que les autres. Ce Maestro Reserva 
ne déroge pas à la règle; il s'agit en effet d'un Rhum haut de gamme qui 
inaugure une nouvelle technique, le flambage aromatique. Une technique 
qui apporte une belle complexité, du caramel, du miel, du chocolat noir, un 
peu de zeste d'orange pour un Rhum qui tire seulement à un peu moins de 
42%. Créé sur les fonds baptismaux du Rhum vedette de Brugal, le 1888, 
le Maestro Reserva se laissera boire pur ou sur glace. Qu'importe en fait, le 
plaisir sera obligatoirement au rendez-vous.  
 
BRUGAL Maestro Reserva - 185 euros

Lee a récemment lancé sa 
première collection de golf pour 
hommes. La collection propose 
une gamme de six hauts et de bas 
destinés à séduire les golfeurs 
mais aussi les simples passionnés 
de la discipline ou les amateurs de 
sportswear très décontractés. Pour 
le moment, cette collection n'est 
pas disponible en France mais 
pourrait l'être prochainement le 
succès venant.
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RHUM FEST 2024
en

quelques

pour ceux qui n'ont pas eu l'occasion d'y aller...
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A'Rhûm
203 rue Saint-Martin

 Paris 3e
www.arhum.fr

quelquesimages
avec Freddy Lucina

concepteur/fondateur

de la boutique A'Rhûm

à Paris

https://www.arhum.fr/
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L'ÉCU DE FRANCE

Circonstances Atténuantes 
À moins d'une heure de Paris en voiture, se trouve un restaurant atypique par son 

décor et sa carte des vins, l'Écu de France. Dépaysement garanti.



histoire du cinéma français 
retiendra Circonstances Atténuantes 
comme étant le premier succès 

cinématographique tourné au bord de l'eau, 
du moins, censé l'être1; à l'Écu de France, c'est 
également au bord de la Marne que l'on se 
retrouve dans un décor qui en dépaysera plus 
d'un. Mais comme on dit outre-Atlantique, 
Don't judge a book by it's cover, ne vous fiez 
pas aux apparences et de ce côté là, l'Écu de 
France a de quoi vous faire venir. Et revenir car 
cela dure depuis 1920 et tout est fait pour que 
cela ne s'arrête pas de sitôt avec la quatrième 
génération de la famille Brousse.

C'est vrai que l'Écu de France est un mélange 
du décor des Visiteurs du Soir de Marcel Carné 
avec l'ambiance de Circonstances Atténuantes. 
D'ailleurs, cet ancien relais de poste a souvent 
servi de lieu de tournage pour le cinéma, en 
2023 par exemple, le film Les 3 Mousquetaires 
y a été partiellement tourné.

Mais inutile d'être un acteur ou de venir à 

Circonstances Atténuantes 
1 - Tourné aux studios Pathé Cinéma de Joinville-le-Pont (Val-de-
Marne) ainsi que dans la propriété de Michel Simon, acteur principal 
du film, à Saint-Maur-des-Fossés pour les extérieurs.

L'
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cheval, tout le monde est bienvenu à 
l'Écu de France, surtout les épicuriens 
qui apprécieront se repaître dans un 
cadre champêtre au bord de la Marne. 

On y mange plutôt bien, tout est frais, 
la carte est courte et entièrement revue 
quatre fois par an et l'on pousse le soin 

jusqu'à faire le pain sur place à chaque 
service. Copieuse, la cuisine sans être 
celle des Mousquetaires est simple et 
gourmande avec un twist gastronomique 
qui lui offre du soyeux en bouche bien 
agréable. Mais, car il y a un mais, ce qui 
étonne le plus à l'Écu de France, c'est 
bien la carte des vins. Une carte des 
vins complète, qui couvre bien toutes 
les régions françaises avec une petite 
préférence pour le bordelais, une carte 
des vins qui force le respect quand on 
la regarde de plus près, notamment en 

ce qui concerne les prix. On est loin de 
l'extravagance de certains établissements 
parisiens qui prennent les amateurs de 
bons vins pour des poires ou des gogos.  

Le sommelier, Hervé Brousse, met 
un point d'honneur à proposer un 
rapport qualité/prix exemplaire pour 
les vins malgré une carte qui ressemble 
à un Who's Who du vin - Selosse, 
Auguste Clape, La Tache, Château 
Ausone, Château Cheval Blanc, Ducru-
Beaucaillou, Domaine de Chevalier, De 
Villaine... ils sont venus, ils sont tous 
là. Quoi de plus normal quand on est à 
proximité de l’Île des Vignerons.

Mais ce n'est pas le tout d'avoir des 
grands vins, il faut tout de même que 
la cuisine suive. Et comme c'est le cas, 
les repas à l'Écu de France ressemble 
plus à des festins joyeux qu'à de simples 
moments de ripaille dans un cadre 
bucolique au bord de l'eau. 

À moins d'une heure de Paris, c'est 
une jolie adresse à visiter si possible, 
évidemment, par beau temps afin de 
profiter de tous ses atouts.

Comme de bien entendu2.
L'ÉCU DE FRANCE
31, rue de Champigny

94430 Chennevières-sur-Marne
01 45 76 00 03

www.ecudefrance.com

2 - En référence à la chanson vedette du film intitulée Comme de 
bien entendu

La carte des vins est 
remarquable de diversité et 

de qualité. Ausone, La Tache, 
Rayas... 

https://www.ecudefrance.com/


Superbe dessert tout chocolat, empli
de gourmandise et de textures diverses, 
qui devrait être sur la prochaine carte 83
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Le Bistrot
des

Halles

Bien plus abordable que le Pied 
de Cochon, beaucoup plus souriant, 

c'est le Bistrot des Halles, un 
bistrot authentique qui fait battre 
le cœur des Halles à cent à l'heure 

avec Sylvain, un serveur comme 
il n'y en a pas deux... sauf sur la 

photo.

LE BISTROT DES HALLES



i il y a bien une institution 
bistrotière aux Halles, c'est 
bien le si bien nommé 
Bistrot des Halles. Une 
institution  qui se porte 

encore très bien malgré les ans et les 
clients qui passent. Si Ysabel n'est 
plus à la manœuvre, partie pour 
des horizons plus ensoleillés, son 
remplaçant, Vincent Limouzin, a 
su perpétuer l'art du casse-croûte 
accompagné d'un bon verre de vin, 
jamais prétentieux mais toujours bien 
à propos. Consacré Bouteille d'Or 
en 2019, le Bistrot des Halles doit 
beaucoup à ses frites, légendaires, 
qui sont sa marque de fabrique. 
Également à son tartare servi avec 
générosité car le Bistrot des Halles, 
c'est la générosité dans l'assiette 
comme dans le sourire. 

Une générosité personnifiée par l'un 
de ses personnages emblématiques, 
Sylvain. Une gouaille digne des films 
dialogués par Michel Audiard, le 
clin d’œil complice, vous êtes chez 
vous au Bistrot des Halles, c'est 
comme à la maison. Les plats sont 
les classiques du bistrot d'antan mais 
avec cette pointe contemporaine qui 
fait que le Bistrot des Halles est bien 
dans son temps. Les vins sont dans 
le ton, sincères, pas orgueilleux ni 
prétentieux ce qui aurait plu à l'ami 

Michel même si ce bistrot n'est pas 
dans le 14e mais bien dans les Halles.

Le midi, Le Bistrot des Halles 
c'est le Flore et les Deux Magots 
réunis, sa terrasse est prise d’assaut 
comme si l'on était du côté de Saint-
Germain des Près, les m'a-tu-vu en 
moins. Sa clientèle pioche autant 
chez les réalisateurs TV que chez 
les publicitaires ou les décorateurs 
mais le touriste comme le badaud 
en balade sont aussi les bienvenus 
dans ce bistrot qui est bien loin du 
Terminus des Prétentieux cher à 
Audiard.

S
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Bistrot des Halles
15 rue des halles, Paris 1e
01 42 36 91 69
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Jean Guyon

Le 
conseil 
d'Annie

Si vous avez une 
dégustation de vins ou de 

spiritueux prévue dans la journée, 
évitez de vous parfumer. Cela 

perturbera vos sensations 
olfactives mais 

également 
gustatives.

1
5

2

4

3



87

Le 
conseil 
d'Annie

Si vous avez une 
dégustation de vins ou de 

spiritueux prévue dans la journée, 
évitez de vous parfumer. Cela 

perturbera vos sensations 
olfactives mais 

également 
gustatives.

1 - Créée par Christine Nagel, parfumeur d'Hermès, 
l'eau de parfum H24 révèle une force intense puisée 
dans une nature humide dégageant des notes 
musquées et légèrement terreuses. Enveloppée 
dans un écrin dessiné par Philippe Mouquet, c'est 
résolument une eau de parfum d'homme - 100ml 
139€. 2 - In Black est une Eau de Parfum signée 
Bulgari Man néo-orientale et sensuelle à la signature 
olfactive puissante et surprenante aux notes ambrées 
séduisantes. Vendue 136€ les 100ml avec un coffret 
Bulgari signature. 3 - Noir Kogane signée Armani/
Privé est une eau de parfum dont le flacon est orné 
de motifs dorés rendant hommage au Kintsugi, l'art 
potier ancestral, aux notes boisées, cuirées et ambrées.  
Une rencontre entre le vétiver tellurique et cuiré et 
un safran épicé et chaud. 340€ les 100ml. 4 - Brunello 
Cucinelli ne se contente pas d'habiller les hommes, 
ils les rend irrésistibles avec son eau de parfum aux 
notes poivrées et de cyprès. 95€ les 30ml. 5 - L’eau 
de parfum Montblanc Legend Blue est pleine de 
contrastes s'ouvrant sur un puissant accord frais et 
aromatique de menthe verte et de lavande, et révèle 
ensuite un cœur boisé et masculin de bois de cèdre 
et de santal 105€ les 100ml. 6 - Parfums Purs est la 
nouvelle collection olfactive de Louis Vuitton, un trio 
de fragrances qui revient aux fondamentaux de la 
parfumerie avec trois ingrédients historiques, l'oud, 
l'ambre et le santal. Entre 1000 et 1500€ le flacon de 
100ml de parfum.    

De quoi se mettre
au

Parfum
Plus que jamais, cette année, les parfums pour homme sont très 
masculins, avec des notes brutes et intenses boisées, épicées ou 

ambrées. Des parfums identitaires qui ne se cachent plus.

6
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2024 a encore été une grande année pour Watches & Wonders qui, cette 
année réunissait 54 marques. Difficile d'isoler huit modèles mais c'est 
tout de même ce que nous avons fait en les accordant avec de beaux 

souliers.



WATCHES & WONDERS

Panerai QuarantaQuattro Luna Rossa Ti-Ceramitech™

Bell & Ross BR 05 Chrono Grey Steel & Gold

Angelus Instrument de Vitesse

Piaget Altiplano Ultimate Concept Tourbillon

90
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8 WONDER 
WATCHES

L'édition 2024 s'est refermée et nous avons encore des étoiles 
plein les yeux. Pour cette édition, les grandes marques ont, comme 
d'habitude, mis les petits plats dans les grands et montré un savoir-

faire souvent unique.

atches & 
Wonders, c'est un 
peu Wine Paris 
pour le vin mais 

en bien plus luxueux, élégant et 
sélect. Avec ce petit truc en plus 
qui fait que parler d'argent ne 
pose pas un problème lors de ce 
show horloger qui présente des 
pièces exceptionnelles dont le 
tarif est en totale concordance.

Du 9 au 12 avril dernier, 54 
grandes marques horlogères ont 
déployé leurs plus beaux atours 
dans tout ce que Genève a de 
luxueux. Quelques absences de 
marque étaient à noter comme 
le Swatch Group, Audemars 
Piguet ou Richard Mille. Un peu 
comme si la Romanée Conti ne 
venait pas à Paris pour présenter 
ses vins...ce qui est le cas.
Des modèles des plus ingénieux 
et vraiment intéressants y ont 
été donc, comme chaque année, 
présentés, ce qui complique la 
tache si l'on ne devait n'en isoler 
que huit, ce que nous avons 
pourtant oser faire. 

La Panerai QuarantaQuattro 
Luna Rossa Ti-Ceramitech 
propose une réserve de marche 
de trois jours et est étanche à 
50 bar soit approximativement 
500 mètres. Une montre 
résolument sportive vendue 
16900 euros qui s'accordera 
parfaitement avec la nouvelle 
Sneaker LV Trainer de Louis 
Vuitton (1050€). L'Instrument 
de Vitesse d'Angelus ne manque 
pas non plus d'intérêt. Proposé 
en deux couleurs - blanc ivoire 
et noir ébène, ce garde-temps 
offre une réserve de marche de 
42 heures. Il s'agit d'une édition 
limitée à 25 pièces pour chaque 
couleur vendue chacune 17100 
francs suisses. Un accord parfait 
avec une paire d'Antibes Ocean 
Calf Suede, un classique de la 
Maison Crockett & Jones. La BR 
05 Chrono Grey Steel & Gold 
Réserve de Bell & Ross avec 
sa marche de 60 heures et 
son étanchéité à cent 
mètres, vendue 14100 
euros s'accorde 
bien avec la 

W



WATCHES & WONDERS

Richelieu 
Alessandro 

Démesure 
Flex En Cuir 

de chez Berluti 
vendue 2200 euros 

la paire. De son côté, 
Piaget a, à l'occasion de 

ses 150 ans, repoussé les 
limites de l'extra plat avec la 
Altiplano Ultimate Concept 
Tourbillon qui conserve le 
2mn d'épaisseur de l’Altiplano 
Ultimate Concept avec une 
étanchéité garantie à 20 mètres. 
Une montre qui ira parfaitement 
avec une paire de 180 Loafer 
de chez Weston vendue 770 
euros. Moins accessible - 54 
000 euros, la Patrimony Phase 
de Lune Date Rétrograde de 
Vacheron Constantin n'est pas 
une sportive mais un superbe 

garde-temps qui s'appaire 
bien avec la Vendome 

couleur olive de notre 
ami Pierre Corthay 

vendue 1870 
euros la paire. 

La superbe 

Monsieur de Chanel 
Superleggera Intense Black, 
avec une réserve de marche de 
72 heures, fera sensation avec 
des baskets Chanel en veau 
et velours noir vendue 1200 
euros. La Grand Seiko Sport 
réf. SBGC275 est une montre 
sportive en édition limitée à 
700 pièces qui célèbre le 20e 
anniversaire du Calibre 9R 
Spring Drive. Elle propose une 
réserve de marche de 72 heures 
et est étanche à 200 mètres. 
Vendue 14 000 euros, elle sera 
disponible en juillet prochain 
et s'appaire à merveille avec le 
mocassin Carlo en daim rouge 
de chez Santoni, une nouveauté 
vendue 750 euros la paire. 
En finissant avec la Orbis in 
Machina, on termine en beauté 
avec la Maison Roger Dubuis 
dont il n'y aura que 88 pièces. 
Une beauté qui offre, avec son 
monotourbillon volant, une 
réserve de marche de 72 heures.  
Une superbe montre qui fera 
sensation avec la Bristol de John 
Lobb vendue 1360 euros la paire. 
 

Berluti Richelieu Alessandro Démesure Flex En Cuir
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Vacheron Constantin Patrimony Phase de Lune Date Rétrograde

Grand Seiko Sport réf. SBGC275

Chanel Horlogerie Monsieur de Chanel Edition 
Superleggera Intense Black

Roger Dubuis Orbis in Machina



94

MADE IN FRANCE

 

 

Ralf Tech est une jeune marque 
française dont les fondateurs 
sont visiblement des fans de 
plongée. C'est effectivement le 
cas puisque à l'origine, il s'agit 
d'une marque d’équipements
de plongée sous-marine 
technique dédiée aux plongeurs
professionnels et militaires. 
Et, désormais une marque 
ambitieuse de montres qui ne 
craignent pas d'aller dans l'eau. 
Au contraire. Récemment, Ralf 
Tech a (res)sorti une WRV 
Automatique 19771 en version 
GMT histoire de plonger un 
peu plus dans l'univers Ralf 
Tech.

Si pour Ralf Tech, c'est l'univers de la plongée 
qui est la source d'inspiration, pour Awake, c'est 
le monde qui nous entoure, en particulier la 
nature avec comme baseline - Le meilleur moyen 
de prévoir le futur, c'est de le construire. Créée 
par Lilian Thibault, Awake, comme son nom 
l'indique, désire éveiller nos consciences avec des 
produits qui respecte un monde dont les ressources 
s'épuisent. L'une des dernières créations Awake est la 
Summetria - juste-mesure en grec -, un garde-temps 
décliné en quatre couleurs, chacune limitée à 50 
exemplaires.

LES FRANCAIS
JOUENT LA
MONTRE

RALF TECH

AWAKE

WRV AUTOMATIC 1977 GMT OCEAN 2900 euros SUMMETRIA - BLEU 990 euros (éditions limitée à 50 pièces)

Acte 3

1 - dessinée en 2012

L'horlogerie n'est plus uniquement 
suisse. C'était une réalité du temps 
glorieux de Lip mais c'est encore 
plus vrai maintenant. De nombreuses 
maisons tricolores se sont lancées 
dans le grand bain horloger en 
proposant des garde-temps de 
qualité, parfois innovants, souvent 
étonnants.
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MARCH LA.B

BALTIC

KELTON

March LA.B est née en 
2009 avec trois associés, 
Alain Marhic, Joseph 
Chatel, amis de 35 
ans et Jérôme Mage - 
fondateur de la marque 
de Lunettes Jacques 
Marie Mage qui ont 
décidé de célébrer le 
mois de mars mais aussi 
Los Angeles et Biarritz 
où ils résident. Toute 
récente et déjà épuisée, 
la montre poids 
plume - 91 grammes, 

AM2 Millésime Mars 
2024 sortie à 133 
exemplaires, est une 
montre qui fait la part 
belle au titane, fond et 
couronne profitent de 
ce métal magique qui 
est presque aussi léger 
que l'air. 68 heures 
de réserve de marche 
et étanche à cent 
mètres. Avec un calibre 
automatique suisse  
G100 signé La Joux 
Perret.

Née en 2016 sur une 
idée d’Étienne Malec, 
son fondateur et released  
grâce à la plate-forme 
de crowdfunding 
Kickstarter, la marque 
française, comme son 
nom ne l'indique pas, 
Baltic est une marque de 
montres qui se veulent 
intemporelles, de qualité 
et vendues à un prix 
juste. Chronométreur 
Officiel du Tour Auto 
2024, Baltic a conçu 
une montre intitulée 
Tricompax Baltic x Tour 
Auto 2024, sportive et 
classique imaginée pour 

la course automobile 
avec Ari Vatanen comme 
ambassadeur.

Vous vous changez,  
changez de Kelton, 
les plus anciens se 
souviennent de ce 
slogan percutant 
qui s'entendait un 
peu partout dans 
les années 70. Née 
en 1955, la marque 
Kelton est, malgré 
son nom, bel et 
bien une marque 
française qui a 
disparu en 1987 
puis est revenue  à 

la fin des années 
90. Kelton s'est 
associée avec le 
nageur olympique 
Stanilas Huille pour 
sortir une édition 
spéciale et limitée à 
cent exemplaires de 
sa plongeuse 1955, la 
1955 40 ATM dotée 
d’un boitier de 39,5 
mm en acier étanche 
à 400 mètres. Suffisant 
pour changer pour 
Kelton ?

AM2 Millésime Mars 2024 2295 euros (épuisée)

Tricompax Baltc X Tour Auto 2024 - Édition limitée 2520 euros

1955 40 ATM 599 euros
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BAUME & MERCIER

Black Lives

Baume & Mercier

Matter
chez

Baume & Mercier célèbre 
le dixième anniversaire du 

Musée Soulages à Rodez en 
sortant, en collaboration avec 
le musée, un garde temps qui 

consacre le noir intemporel de 
l'artiste, la Hampton 10741.
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’est une aventure humaine qui se joue dans 
ce partenariat culturel, comme une alliance 
artistique, horlogère et technique. C’est la 

mécanique du temps qui nous rassemble comme 
pour la déjouer. Pour Soulages, la peinture en tant 
qu'objet de contemplation est un moment donné 
une fois pour toutes. Tout à la fois vivre le temps et 
l'immortaliser a dit Benoît Decron, Conservateur 
en Chef du Musée Soulages à Rodez. Celui qui 
est également le directeur du musée consacré 
à l'artiste disparu en 2022 a prononcé ces mots 
à propos de la collaboration entre son musée 
et la marque horlogère Baume & Mercier. Une 
collaboration qui s'est concrétisée sous la forme 
d'une montre célébrant le dixième anniversaire 
du musée, la Hampton 10741. Une création 
unique limitée à 328 exemplaires qui s’inspire 
librement de l'œuvre monumentale de Pierre 
Soulages intitulée Polyptyque I, une peinture en 
324 x 362 cm datant de 1986 exposée au Musée 
Soulages. 

Un garde-temps à la réserve de marche de 42 
heures dont le défi fut avant tout de faire rentrer 
la peinture du maître du noir absolu dans son 
boitier sans trahir la volonté initiale de l'artiste 
à savoir offrir au noir plusieurs reflets, plusieurs 
aspects. Afin de respecter la volonté de Pierre 
Soulages de marier le noir et l’or et d’exprimer 
le temps par deux perles d’or, les deux aiguilles 
se concluent par un point doré. Et sur requête 
du Musée et de Pierre Soulages, le bracelet est 
composé d’un mélange de cellulose et de cuir de 
pomme, une matière végane qui répond mieux 
aux engagements sociétaux de notre époque.

Salle Outrenoir au Musée Soulages Rodez6900 euros       www.baume-et-mercier.com

C

Pierre Soulages était un totem 
de l'abstraction dynamique 

contrairement à Jean Hélion ou 
à Mondrian

https://www.baume-et-mercier.com
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JEAN HÉLION

Jean Hélion est un peintre méconnu du 
plus grand public. Cet homme qui porte le 
bitos comme Melville a un univers moins 

cinématographique, plus figuratif.

JEAN HÉLION,
ÉTRANGE
ABSTRACTION

Homme à la joue rouge - 1943 Huile sur toile

Le dos de l'acrobate - 1952 Fusain, aquarelle et gouache sur papier
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ean Hélion, décédé en 1987 
s'expose en grand format 
au superbe Musée d'Art 
Moderne de Paris. Une 
exposition intitulée La Prose 
du Monde qui retrace dans 
leurs grandes lignes à travers 
plus de 150 œuvres, les 
différentes étapes de l’œuvre 

d'un peintre connu pour avoir été l'un 
des précurseurs de l'abstraction avant 
d'avoir été celui des figuratifs. Sans 
avoir été un peintre maudit, il a été très 
décrié probablement parce qu'il était en 
avance sur son temps et donc tout seul 
dans la course. L'écrin que lui offre le 
Musée d'Art Moderne de Paris est à la 
mesure de l’œuvre prolifique et diverse 
de Jean Hélion. Véritable peintre à 
rebours des courants dominants, 

sa toile la plus connue s'intitule 
justement À Rebours et résume à 
elle seule, l’œuvre de ce peintre né 
en 1904.

Ami de Giacometti, Duchamp, 
Léger, Hélion est tout autant un 
puzzle qu'un casse tête artistique 
qui ne répond à aucune règle si 
ce n'est de n'être fidèle qu'à lui-
même. Du nu aux natures mortes 
en passant par des études de mains 
et des têtes de poissons, Hélion est 
un personnage déconcertant qui 
n'hésitait pas à se mettre en scène. 
On le voit d'ailleurs en peinture 
mais aussi en photographie en 
plein travail ainsi que dans un petit 
film qui explique les différentes 

directions prises par cet artiste 
irrattrapable. 103 peintures, 50 dessins, 
des carnets ainsi qu’une abondante 
documentation, rarement présentées 
au public, provenant de grandes 
institutions françaises et internationales 
ainsi que de nombreuses collections 
privées, permettent de décoder ce 
peintre incompris. C'est en 1970 qu'une 
première rétrospective de son œuvre 
est présentée au Grand Palais. Celle 
qui s'achèvera le 18 août prochain est 
remarquable. Et remarquée.

Jean Hélion
La Prose du Monde
22 mars - 18 août 2024
Musée d'Art Moderne de Paris
www.mam.paris.fr

Le dos de l'acrobate - 1952 Fusain, aquarelle et gouache sur papier

Composition orthogonale - 1920/1930 Huile sur toile

J

https://www.mam.paris.fr/
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EXPOSITIONS

EXPOSITIONS

GALERIE PERROTIN

PINAULT COLLECTION

MUSÉE DES ARTS DÉCORATIFS

La Galerie Perrotin ouvre ses portes jusqu'au 1er juin à 
Julian Charrière, jeune artiste talentueux franco-suisse 
dont les œuvres peuvent prendre toutes les formes 
possibles rendant l'art aussi complexe qu'accessible. C'est 
une plongée dans un univers fantasmagorique que la 
Galerie Perrotin propose au visiteur avec cette exposition 
intitulée Panchronic Gardens. Un hommage à l'imaginaire 
qu'il faut avoir pour concevoir un tel travail comme pour 
l'appréhender.

C'est à la Bourse de Commerce que, 
jusqu'au 2 septembre, François Pinault 
expose et présente une trentaine 
d'artistes des années 80 à nos jours qui 
font partie des préférés de sa collection 
personnelle. De Jeff Koons à Cindy 
Sherman en passant par des figures 
moins connues telles Anne Imhof ou 
Pol Taburet, le monde est décodé, 
passé au tamis avec de la peinture, de la 
céramique, de la vidéo, de l'art brut et 
brutal

Le Musée des Arts décoratifs consacre jusqu'au 
13 octobre, une exposition consacrée à la 
naissance des grands magasins, les temples 
modernes de la consommation qui, avec eux, ont 
amené la publicité, les nouveaux consommateurs 
que sont les enfants et, bien avant Internet et 
Amazon, la vente par correspondance. Une 
très belle exposition qui permet de voir Le Bon 
Marché, le Printemps et autres Galeries Lafayette 
avec un regard neuf. Superbe !!! 

www.perrotin.com

www.pinaultcollection.com

madparis.fr

https://leaflet.perrotin.com/fr/view/768/panchronic-gardens
https://www.pinaultcollection.com/fr/boursedecommerce/lemondecommeilva
https://madparis.fr/Exposition-La-naissance-des-grands-magasins
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MUSÉE BONNARD

CARNAVALET

MARMOTTAN MONET

C'est au Cannet, au Musée Bonnard, que Toulouse-
Lautrec est en Tête d'Affiche jusqu'au 9 juin 
prochain. L’exposition éponyme comprend près 
de 80 estampes couvrant une très grande partie 
de l'œuvre lithographiée de Toulouse-Lautrec, de 
1891 à 1899. Deux peintures iconiques, prêtées par 
le musée d’Orsay, inscrivent l’exposition dans les 
célébrations des 150 ans de l’impressionnisme. Le 
parcours plonge le visiteur dans le Paris de la Belle 
Époque avec ses figures emblématiques telles que 
Toulouse-Lautrec les a immortalisées. Le parcours 
met aussi en lumière son travail publié dans les 
journaux Au pied de l’échafaud ou Le Pendu.

Le Musée Carnavalet s'intéresse 
jusqu'au 25 août à la Fontaine des 
Innocents qui a récemment fait 
couler beaucoup d'encre à l’occasion 
de la restauration d’envergure 
conduite par la Ville de Paris. 
L'exposition qui lui est consacrée 
permet au visiteur de contempler 
l'un des plus beaux ensembles de 
décors sculptés par Jean Goujon 
issus de cette fontaine. Une 
exposition qui dépasse largement le 
cadre parisien pour rejoindre celui 
de l'art. Incontournable !

À l’occasion des Jeux Olympiques de 
Paris 2024, le Musée Marmottan Monet 
propose jusqu'au 1er septembre, une 
exposition intitulée En jeu ! Les artistes 
et le sport (1870-1930). Le visiteur 
pourra y voir une centaine d’œuvres 
venant du monde entier qui retracent 
l’histoire visuelle du sport entre 1870 
à 1930. Une période qui a vu naître 
l'Olympisme moderne assortie de 
nouvelles compétitions comme le Tour 
de France ou, en 1930, la Coupe du 
Monde de football. Passionnant.

www.carnavalet.paris.fr

www.marmottan.fr

museebonnard.fr

https://www.carnavalet.paris.fr/expositions/la-fontaine-des-innocents-0
https://www.marmottan.fr/expositions/en-jeu/
https://museebonnard.fr/index.php/fr/les-expositions/expo-en-cours
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ONE WALL STREET

Wall  Street
ew York est toujours 
la capitale de la 
démesure et du luxe. 

Entre la boutique Dior sur 
le cinquième avenue, qui 
devrait rouvrir en 2025 et la 
nouvelle et première boutique 
Chanel exclusivement dédiée 
aux bijoux et aux montres 
(la Monsieur Superleggera 
Intense Black1 y sera vendue), 
on n'a que l'embarras du choix 
quand il s'agit de luxe qui pèse 
tout de même 23 milliards de 
dollars dépensés à NYC. Du 
côté de Wall Street aussi, on 
a affûté les projets et le plus 
ambitieux est probablement 
celui intitulé One Wall Street, 

the one & only Wall Street. 
Un complexe immobilier 
ambitieux qui mêle luxe et 
lifestyle comme on sait si bien 
le faire là-bas qui offre une vue 
imprenable sur le port de New 
York et la Statue de la Liberté 
et comprend 566 unités 
résidentielles, allant du studio 
au penthouse, en passant par 
l’appartement à 4 chambres, 
ainsi que 16 000m² de surface 
commerciale et 9 000m² 
d'espace de vie. Un truc de fou. 
C'est le promoteur immobilier 
Macklowe Properties qui a 
relancé ce projet pharaonique 
si new-yorkais.
Situé au cœur de Downtown 

There's only 
One

Situé dans le Financial District, One Wall Street est un complexe 
immobilier unique qui s'inscrit parfaitement dans le renouveau de Wall 

Street.

1 - voir page 88

N
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Manhattan, à l'intersection de Wall Street 
et de Broadway, en face de l’église Trinity 
Church et adjacent à la Bourse de New 
York, One Wall Street a été construit 
en 1931 d'après les plans et travaux de 
l'architecte Ralph Walker et racheté par 
Macklowe Properties en 2014. Ce qui 
en fait quelque chose d'unique est sans 
conteste le One Club qui, sur près de 
10 000 m2 propose une offre de services 
exceptionnelle allant de la piscine au 
38ième étage pour les résidents avec vue 
sur l'East River et terrasse extérieure aux 
services canins pour propriétaires très 
occupés. Au rez-de-chaussée de One 
Wall Street sont aménagés 16 000m² 
de surface commerciale. Avec 4 000m² 
répartis sur trois étages, Whole Foods 
Market est le plus grand supermarché du 
Financial District et établit une présence 
commerciale significative dans ce bâtiment 
emblématique, offrant une sélection de 
produits biologiques et de haute qualité.

Les prix des résidences disponibles 
s'échelonnent de 1,13 million de dollars 
à 19,05 millions de dollars. Et si c'est trop 
pour votre budget, allez-y malgré tout 
faire un tour et profitez en pour visiter 
également le plus beau McDo' de New 
York, dommage seulement qu'il n'y ait plus 
le pianiste d'avant le 11 septembre.

onewallstreet.com

https://onewallstreet.com/
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ONE WHOLE FOODS MARKET

Whole Street
One

Market

BOUCHER, 
POISSONNIER, PIZZA...

Ce Whole Foods Market propose un 
boucher qui fait de la découpe sur 
place, fait ses propres saucisses..., 
un poissonnier qui propose des 

produits locaux fumés venant de chez 
Catsmo Artisan Smokehouse et Acme 
Smoked Fish, des huîtres de la West 

Robins Oyster Company. On y trouve 
également une offre de sushis, de 

poulets rôtis ainsi qu'un self service 
de pizza. Une imposante boulangerie/

pâtisserie propose une offre très 
complète de pains, des gâteaux et de 
cupakes et autres cheesecakes sans 

sucre.

D'une taille de près de 4000 m², 
le Whole Foods Market situé dans 
One Wall Street est l'antithèse 
de ce que désire désormais faire 
le groupe Whole Foods Market 
qui est une subdivision d'Amazon. 
C'est à dire faire des commerces 
de proximité de petite taille. 
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NEW YORK WINE
EXCHANGE

BIÈRES LOCALES À 
L'HONNEUR

PRODUITS FRAIS 
& LOCAUX

Le caviste New York Wine Exchange, 
situé dans le Financial District, tient son 
nom du New Stock Exchange où bât le 

cœur boursier de New York.

C'est un caviste assez atypique à New 
York, un caviste qui bien que situé dans 

un quartier d'affaires, ne fait pas de 
l'élégance, sa principale préoccupation. 
Situé dans un entresol, cette cave qui, 

pour le coup, en est presque une, 
propose sur plus de 200m², une grande 

sélection de vins du monde, plus de 
3000 références. Les vins français y sont 

bien entendu en (assez) bonne place 
avec, par exemple, Brane Cantenac, 
Bouchard, Château Pontet Canet et 

même Les Darons de Jeff Carel. Le New 
York Wine Exchange propose également 

une belle collection de Sakés.

Whole Foods Market est connu pour 
proposer des produits locaux  de 

qualité, des produits qui bannissent 
certains composés et ingrédients connus 

pour leur nocivité et leurs méfaits. Un 
ensemble très complet de services 

sera accessible aux clients de ce 
qui ressemble presque à lui 

tout seul à un mall.

Les bières locales sont à l'honneur 
dans ce magasin avec une offre 

de plus de 200 craft beers dont la 
Lifted IPA d'Interboro Spirits & 

Ales, la Wavetable IPA de Grimm 
Artisanal Ales, la Vliet Pilsner 

de  Threes Brewing et la Sun Up 
Hazy IPA de TALEA Beer Co.  On 
peut également se servir du café 
venant de Partners Coffee, des 

latte et autres thés. Côté vins, on 
sent que ce n'est pas vraiment la 

priorité de la maison même si l'on 
trouve quelques vins new-yorkais 

sympathiques.

9 BROADWAY, NEW YORK, 
NY, 10004

nywe.nyc

D'une taille de près de 4000 m², 
le Whole Foods Market situé dans 
One Wall Street est l'antithèse 
de ce que désire désormais faire 
le groupe Whole Foods Market 
qui est une subdivision d'Amazon. 
C'est à dire faire des commerces 
de proximité de petite taille. 
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Anciens Numéros
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RELISEZ NOS ANCIENS NUMÉROS SUR 
ORDINATEURS, TABLETTES ET 

SMARTPHONES

DISPONIBLES SUR CAFEYN À PARTIR DU NUMÉRO 17

LES TROIS DERNIERS NUMÉROS SONT SUR TOPLEMAG.FR

https://toplemag.fr
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LES TROIS DERNIERS NUMÉROS SONT SUR TOPLEMAG.FR

RELISEZ NOS ANCIENS NUMÉROS SUR 
ORDINATEURS, TABLETTES ET 

SMARTPHONES

DISPONIBLES SUR CAFEYN À PARTIR DU NUMÉRO 17

https://toplemag.fr



